EDITAL - PREGAO ELETRONICO

Instituto Federal de Educacgao, Ciéncia e Tecnologia de Sdo Paulo - Campus Suzano

PREGAO ELETRONICO N° 07566/2021

Processo Administrativo n.° 23437.000892.2020-76

Torna-se publico que o Instituto Federal de Educagéo, Ciéncia e Tecnologia de Sdo Paulo
(IFSP) — Campus Suzano, por meio de sua Coordenadoria de Licitagbes e Contratos, sediado a
Avenida Mogi das Cruzes, n° 1501, Parque Suzano, Suzano/SP — CEP 08673-010, realizara licitagéo,
na modalidade PREGAO, na forma ELETRONICA, com critério de julgamento menor prego por
lote, sob a forma de execugéo indireta, no regime de empreitada por prego global, nos termos da Lei
n® 10.520, de 17 de julho de 2002, do Decreto n° 10.024, de 20 de setembro de 2019, do Decreto
9.507, de 21 de setembro de 2018, do Decreto n° 7.746, de 05 de junho de 2012, das Instrucdes
Normativas SEGES/MP n° 05, de 26 de maio de 2017 e n° 03, de 26 de abril de 2018 e da Instrugao
Normativa SLTI/MP n° 01, de 19 de janeiro de 2010, da Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro
de 2006, do Decreto n° 8.538, de 06 de outubro de 2015, aplicando-se, subsidiariamente, a Lei n°
8.666, de 21 de junho de 1993 e as exigéncias estabelecidas neste Edital.

Data da sessé&o: 05/01/2022
Horario: 13h
Local: Portal de Compras do Governo Federal — www.comprasgovernamentais.gov.br

Contato para informacgdes ou esclarecimentos: clt.suzano@ifsp.edu.br

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitagdo & a escolha da proposta mais vantajosa para a concessao nao
onerosa de uso de bem publico para administragao das instalagdes do restaurante e cantina
escolar, conforme condi¢des, quantidades e exigéncias estabelecidas neste Edital e seus
anexos.

1.2. Alicitacao sera realizada em grupo unico, formado por 22 (vinte e dois) itens, conforme tabela
constante no Termo de Referéncia, devendo o licitante oferecer proposta para todos os itens
que o compdem.

1.3. O critério de julgamento adotado sera o menor prego global do grupo, observadas as
exigéncias contidas neste Edital e seus Anexos quanto as especificagdes do objeto.

2. DOS RECURSOS ORGAMENTARIOS

2.1. As despesas para atender a esta licitagdo estdo programadas em dotagdo orgamentaria
prépria, prevista no orgamento da Unido para o exercicio de 2022, na classificagcao abaixo:

Recursos provenientes de duas fontes:

Gestao/Unidade: 26439/158566
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Fonte: 8100

Programa de Trabalho: 171154
Elemento de Despesa: 33.90.39.41
Pl: 12.363.5012.20RL.0035

Gestao/Unidade: 26439/158566
Fonte: 0100

Programa de Trabalho: 193755
Elemento de Despesa: 33.90.39.41
Pl: 12.363.5012.2994.0035

3. DO CREDENCIAMENTO

3.1. O Credenciamento é o nivel basico do registro cadastral no SICAF, que permite a
participacao dos interessados na modalidade licitatéria Pregdo, em sua forma eletronica.

3.2. O cadastro no SICAF devera ser feito no Portal de Compras do Governo Federal, no sitio
www.comprasgovernamentais.gov.br, por meio de certificado digital conferido pela
Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira — ICP - Brasil.

3.3. O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade do licitante ou de
seu representante legal e a presuncdo de sua capacidade técnica para realizagdo das
transagdes inerentes a este Pregéo.

3.4. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transagcdes efetuadas em seu
nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos
praticados diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do
sistema ou do 6rgado ou entidade promotora da licitagdo por eventuais danos decorrentes de
uso indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros

3.5. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no SICAF
e manté-los atualizados junto aos 6érgédos responsaveis pela informagao, devendo proceder,
imediatamente, a correcdo ou a alteragdo dos registros tao logo identifique incorrecdo ou
aqueles se tornem desatualizados.

3.51 A ndo observancia do disposto no subitem anterior podera ensejar desclassificagdo
no momento da habilitagao.

4. DA PARTICIPAGAO NO PREGAO

4.1. Poderao participar deste Pregao interessados cujo ramo de atividade seja compativel com o
objeto desta licitagdo, e que estejam com Credenciamento regular no Sistema de
Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF, conforme disposto no art. 9° da IN
SEGES/MP n° 3, de 2018.

411 Os licitantes deverao utilizar o certificado digital para acesso ao Sistema.
4.2. Nao poderao participar desta licitagdo os interessados:

421 proibidos de participar de licitacdes e celebrar contratos administrativos, na
forma da legislacao vigente;

4.2.2 que nao atendam as condi¢cbes deste Edital e seu(s) anexo(s);
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4.2.3 estrangeiros que nado tenham representagao legal no Brasil com poderes
expressos para receber citagao e responder administrativa ou judicialmente;

4.2.4 que se enquadrem nas vedagdes previstas no artigo 9° da Lei n° 8.666, de
1993;

4.2.5 que estejam sob faléncia, concurso de credores ou insolvéncia, em processo
de dissolugao ou liquidagao;

4.2.6 entidades empresariais que estejam reunidas em consorcio;

4.2.7 organizagdes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando
nessa condi¢do (Acérdao n°® 746/2014-TCU-Plenario);

4.2.8 instituicoes sem fins lucrativos (paragrafo unico do art. 12 da Instrugao
Normativa/SEGES n° 05/2017)

4.2.8.1 E admissivel a participagdo de organizacdes sociais, qualificadas na
forma dos arts. 5° a 7° da Lei 9.637/1998, desde que os servicos
objeto desta licitagdo se insiram entre as atividades previstas no
contrato de gestao firmado entre o Poder Publico e a organizagao
social (Acorddo n° 1.406/2017- TCU-Plenario), mediante
apresentagdo do Contrato de Gestdo e dos respectivos atos
constitutivos.

4.2.9 sociedades cooperativas, considerando a vedagédo contida no art. 10 da
Instrugdo Normativa SEGES/MP n° 5, de 2017.

4.3. Nos termos do art. 5° do Decreto n° 9.507, de 2018, é vedada a contratagdo de pessoa
juridica na qual haja administrador ou sécio com poder de diregao, familiar de:

a) detentor de cargo em comisséo ou fungdo de confianga que atue na area responsavel pela
demanda ou contratagéo; ou

b) de autoridade hierarquicamente superior no ambito do 6rgéao contratante.

4.3.1 Para os fins do disposto neste item, considera-se familiar o cénjuge, o
companheiro ou o parente em linha reta ou colateral, por consanguinidade ou
afinidade, até o terceiro grau (Sumula Vinculante/STF n°® 13, art. 5°, inciso V,
da Lei n° 12.813, de 16 de maio de 2013 e art. 2°, inciso lll, do Decreto n.°
7.203, de 04 de junho de 2010);

4.4. Nos termos do art. 7° do Decreto n° 7.203, de 2010, é vedada, ainda, a utilizagédo, na
execugao dos servigos contratados, de empregado da futura Contratada que seja familiar de
agente publico ocupante de cargo em comissdo ou fungdo de confianga neste 6rgao
contratante.

4.5. Como condicdo para participacdo no Pregdo, o licitante assinalara “sim” ou “ndo” em campo
préprio do sistema eletrbnico, relativo as seguintes declaragdes:

4.6.1 que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n°
123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em
seus arts. 42 a 49.

4.6.1.1 nos itens exclusivos para participacdo de microempresas e empresas de
pequeno porte, a assinalagao do campo “nao” impedira o prosseguimento
no certame;

4.6.1.2 nos itens em que a participagdo ndo for exclusiva para microempresas e
empresas de pequeno porte, a assinalagdo do campo “ndo” apenas
produzira o efeito de o licitante ndo ter direito ao tratamento favorecido
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previsto na Lei Complementar n° 123, de 2006, mesmo que
microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa.

4.6.2 que esta ciente e concorda com as condigdes contidas no Edital e seus anexos;

4.6.3 que cumpre os requisitos para a habilitacdo definidos no Edital e que a proposta
apresentada esta em conformidade com as exigéncias editalicias;

4.6.4 que inexistem fatos impeditivos para sua habilitagdo no certame, ciente da
obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores;

4.6.5 que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre
e nao emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢cao
de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIll, da Constituigcao;

4.6.6 que a proposta foi elaborada de forma independente, nos termos da Instrugao
Normativa SLTI/MP n° 2, de 16 de setembro de 2009.

4.6.7 que nao possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho
degradante ou forgado, observando o disposto nos incisos Ill e IV do art. 1° e no
inciso lll do art. 5° da Constituicao Federal;

4.6.8 que os servigos sao prestados por empresas que comprovem cumprimento de
reserva de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para
reabilitado da Previdéncia Social e que atendam as regras de acessibilidade
previstas na legislagdo, conforme disposto no art. 93 da Lei n® 8.213, de 24 de
julho de 1991.

4.6. A declaragéo falsa relativa ao cumprimento de qualquer condigdo sujeitara o licitante
as sangdes previstas em lei e neste Edital.

5. DA APRESENTAGAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITAGAO

51. Os licitantes encaminhardo, exclusivamente por meio do sistema, concomitantemente
com os documentos de habilitagdo exigidos no edital, proposta com a descricdo do objeto
ofertado e o prego, até a data e o horario estabelecidos para abertura da sessdo publica,
quando, entdo, encerrar-se-a automaticamente a etapa de envio dessa documentagao.

5.2. O envio da proposta, acompanhada dos documentos de habilitagdo exigidos neste
Edital, ocorrera por meio de chave de acesso e senha.

5.3. Os licitantes poderdo deixar de apresentar os documentos de habilitacdo que
constem do SICAF, assegurado aos demais licitantes o direito de acesso aos dados constantes
dos sistemas.

54. As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverdo encaminhar a
documentacdo de habilitagdo, ainda que haja alguma restricio de regularidade fiscal e
trabalhista, nos termos do art. 43, § 1° da LC n°® 123, de 2006.

5.5. Incumbira ao licitante acompanhar as operagdes no sistema eletrobnico durante a
sessdo publica do Pregéo, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negodcios,
diante da inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

5.6. Até a abertura da sessao publica, os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta
e os documentos de habilitagdo anteriormente inseridos no sistema

5.7. Nao sera estabelecida, nessa etapa do certame, ordem de classificagdo entre as
propostas apresentadas, o que somente ocorrera apos a realizagdo dos procedimentos de
negociagao e julgamento da proposta.

5.8. Os documentos que compdem a proposta e a habilitagdo do licitante melhor
classificado somente serao disponibilizados para avaliagdo do pregoeiro e para acesso publico
apo6s o encerramento do envio de lances.
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6. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

6.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema
eletrénico, dos seguintes campos:

6.1.1 Valor unitario e total do item;

6.1.2 Descrigédo do objeto, contendo as informagdes similares a especificagdo do Termo de

Referéncia.
6.2. Todas as especificagbes do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.
6.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos

previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou
indiretamente na prestagdo dos servigos, apurados mediante o preenchimento do modelo de
Planilha de Custos e Formacao de Pregos, conforme anexo deste Edital;

6.3.1 A Contratada devera arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no
dimensionamento dos quantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos custos variaveis
decorrentes de fatores futuros e incertos, tais como os valores providos com o quantitativo
de vale transporte, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua
proposta ndo seja satisfatério para o atendimento do objeto da licitagdo, exceto quando
ocorrer algum dos eventos arrolados nos incisos do §1° do artigo 57 da Lei n° 8.666, de
1993.

6.3.2 Caso o eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos se revele superior
as necessidades da contratante, a Administracdo devera efetuar o pagamento seguindo
estritamente as regras contratuais de faturamento dos servicos demandados e
executados, concomitantemente com a realizagao, se necessario e cabivel, de adequagéao
contratual do quantitativo necessario, com base na alinea "b" do inciso | do art. 65 da Lei
n. 8.666/93 e nos termos do art. 63, §2° da IN SEGES/MPDG n.5/2017.

6.4. A empresa € a unica responsavel pela cotacédo correta dos encargos tributarios. Em
caso de erro ou cotagao incompativel com o regime tributario a que se submete, serdo adotadas
as orientacdes a seguir:

6.4.1 cotacdo de percentual menor que o adequado: o percentual sera mantido durante
toda a execugao contratual;

6.4.2 cotacdo de percentual maior que o adequado: O excesso sera suprimido,
unilateralmente, da planilha e havera glosa, quando do pagamento, e/ou reducgdo, quando
da repactuagéo, para fins de total ressarcimento do débito.

6.5. Se o regime tributario da empresa implicar o recolhimento de tributos em percentuais
variaveis, a cotacdo adequada sera a que corresponde a média dos efetivos recolhimentos da
empresa nos ultimos doze meses, devendo o licitante ou contratada apresentar ao pregoeiro ou
a fiscalizagdo, a qualquer tempo, comprovacdo da adequagao dos recolhimentos, para os fins
do previsto no subitem anterior.

6.6. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento dos
servigos, serao retidos na fonte os percentuais estabelecidos na legislagao vigente.

6.7. A apresentagdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das
disposicdes nelas contidas, em conformidade com o que dispdée o Termo de Referéncia,
assumindo o proponente o compromisso de executar 0s servigos nos seus termos, bem como
de fornecer os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades
e qualidades adequadas a perfeita execugéo contratual, promovendo, quando requerido, sua
substituigcao.
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7.

7.3.

7.4.

7.5.

7.6.

7.7.

7.9.

6.8. Os pregos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de
exclusiva responsabilidade do licitante, ndo |he assistindo o direito de pleitear qualquer
alteragao, sob alegagao de erro, omissédo ou qualquer outro pretexto.

6.9. O prazo de validade da proposta ndo sera inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da
data de sua apresentagao.

6.10. Os licitantes devem respeitar os pregcos maximos estabelecidos nas normas de
regéncia de contratagées publicas federais, quando participarem de licitagdes publicas.

6.10.1 O descumprimento das regras supramencionadas pela Administragdo por parte dos
contratados pode ensejar a responsabilizagdo pelo Tribunal de Contas da Unido e, apds o
devido processo legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura de prazo para a
adogcao das medidas necessarias ao exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71,
inciso IX, da Constituicdo; ou condenagdo dos agentes publicos responsaveis e da
empresa contratada ao pagamento dos prejuizos ao erario, caso verificada a ocorréncia
de superfaturamento por sobrepre¢o na execugao do contrato.

DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICAGAO DAS PROPOSTAS E FORMULAGAO DE
LANCES

7.1. A abertura da presente licitagdo dar-se-a em sessao publica, por meio de sistema eletrénico,
na data, horario e local indicados neste Edital.

7.2. O Pregoeiro verificara as propostas apresentadas, desclassificando desde logo aquelas que
ndo estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital, contenham
vicios insanaveis, ilegalidades, ou nao apresentem as especificagées exigidas no Termo de
Referéncia.

7.21 Também sera desclassificada a proposta que identifique o licitante.

7.2.2 A desclassificacdo sera sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

7.2.3 A nao desclassificagdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em
sentido contrario, levado a efeito na fase de aceitaco.

O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas
participardo da fase de lances.

O sistema disponibilizara campo proprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e os
licitantes.

Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverao encaminhar lances exclusivamente por meio
de sistema eletronico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor
consignado no registro.

7.51 O lance devera ser ofertado pelo valor unitario do item.

Os licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura da
sessao e as regras estabelecidas no Edital.

O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ou percentual de desconto superior ao
ultimo por ele ofertado e registrado pelo sistema.

7.8. Sera adotado para o envio de lances no pregao eletrénico o modo de disputa “aberto e

fechado”, em que os licitantes apresentarao lances publicos e sucessivos, com lance final e
fechado.

A etapa de lances da sessao publica tera duragao inicial de quinze minutos. Apds esse prazo, o
sistema encaminhara aviso de fechamento iminente dos lances, apdés o que transcorrera o
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periodo de até dez minutos, aleatoriamente determinado, findo o qual sera automaticamente
encerrada a recepgao de lances.

7.10. Encerrado o prazo previsto no item anterior, o sistema abrira oportunidade para que o
autor da oferta de valor mais baixo e os das ofertas com pregos até dez por cento superiores
aquela possam ofertar um lance final e fechado em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até
0 encerramento deste prazo.

7.10.1 Nao havendo pelo menos trés ofertas nas condigbes definidas neste item, poderao os
autores dos melhores lances subsequentes, na ordem de classificagdo, até o maximo de
trés, oferecer um lance final e fechado em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o
encerramento deste prazo.

7.11. Apds o término dos prazos estabelecidos nos itens anteriores, o sistema ordenara os lances
segundo a ordem crescente de valores.

7.11.1 Nao havendo lance final e fechado classificado na forma estabelecida nos itens
anteriores, havera o reinicio da etapa fechada, para que os demais licitantes, até o
maximo de trés, na ordem de classificagdo, possam ofertar um lance final e fechado em
até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento deste prazo.

7.12. Podera o pregoeiro, auxiliado pela equipe de apoio, justificadamente, admitir o reinicio da
etapa fechada, caso nenhum licitante classificado na etapa de lance fechado atender as
exigéncias de habilitagdo

7.13. Nao serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for
recebido e registrado em primeiro lugar.

7.14. Durante o transcurso da sessdo publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do
valor do menor lance registrado, vedada a identificagdo do licitante.

7.15. No caso de desconexdao com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregao, o
sistema eletrénico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepgéo dos lances.

7.16. Quando a desconexdo do sistema eletrénico para o pregoeiro persistir por tempo superior a
dez minutos, a sessao publica sera suspensa e reiniciada somente apos decorridas vinte e quatro
horas da comunicagdo do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletrénico utilizado para
divulgacgao.

7.17. O critério de julgamento adotado sera o menor preco, conforme definido neste Edital e seus
anexos.

7.18. Caso o licitante nao apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

7.19. Em relagdo a itens nao exclusivos para participacdo de microempresas e empresas de
pequeno porte, uma vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada a verificagdo automatica, junto a
Receita Federal, do porte da entidade empresarial. O sistema identificara em coluna prépria as
microempresas e empresas de pequeno porte participantes, procedendo a comparagdo com 0s
valores da primeira colocada, se esta for empresa de maior porte, assim como das demais
classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da LC n° 123, de 2006,

regulamentada pelo Decreto n° 8.538, de 2015.

7.20. Nessas condi¢des, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que se
encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou melhor lance serdo
consideradas empatadas com a primeira colocada.

7.21. A melhor classificada nos termos do item anterior tera o direito de encaminhar uma ultima
oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5
(cinco) minutos controlados pelo sistema, contados apds a comunicagdo automatica para tanto.
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7.22. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou ndo se
manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes microempresa e empresa de
pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de
classificagéo, para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.

7.23. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas
de pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores,
sera realizado sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera
apresentar melhor oferta.

7.24. S6 podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre
lances finais da fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.
7.25. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera

aquele previsto no art. 3° § 2° da Lei n° 8.666, de 1993, assegurando-se a preferéncia,
sucessivamente, aos servigos:

7.25.1 prestados por empresas brasileiras;

7.25.2 prestados por empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de
tecnologia no Pais;

7.25.3 prestados por empresas que comprovem cumprimento de reserva de cargos prevista
em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social e que
atendam as regras de acessibilidade previstas na legislacao.

7.26. Persistindo o empate, a proposta vencedora sera sorteada pelo sistema eletrénico
dentre as propostas ou os lances empatados.

7.27. Encerrada a etapa de envio de lances da sessado publica, o pregoeiro devera
encaminhar, pelo sistema eletrénico, contraproposta ao licitante que tenha apresentado o
melhor prego, para que seja obtida melhor proposta, vedada a negociagédo em condi¢des
diferentes das previstas neste Edital.

7.271 A negociagao sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos
demais licitantes.

7.27.2 O pregoeiro solicitara ao licitante melhor classificado que, no prazo de 2 (duas) horas,
envie a proposta adequada ao ultimo lance ofertado apds a negociagdo realizada,
acompanhada, se for o caso, dos documentos complementares, quando necessarios a
confirmacao daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados.

7.27.21. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de
solicitagao fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

7.28. Apds a negociagao do prego, o Pregoeiro iniciara a fase de aceitagado e julgamento da
proposta.

8. DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA

8.1. Encerrada a etapa de negociacdo, o pregoeiro examinara a proposta classificada em primeiro
lugar quanto a adequagao ao objeto e a compatibilidade do preco em relagdo ao maximo
estipulado para contratagdo neste Edital e em seus anexos, observado o disposto no
paragrafo unico do art. 7° e no § 9° do art. 26 do Decreto n.° 10.024/2019.

8.2. A anadlise da exequibilidade da proposta de pregos devera ser realizada com o auxilio da
Planilha de Custos e Formagao de Precos, a ser preenchida pelo licitante em relacdo a sua
proposta final, conforme anexo deste Edital.
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8.3. A Planilha de Custos e Formacdo de Precos devera ser encaminhada pelo licitante
exclusivamente via sistema, no prazo de 2 (duas) horas, contado da solicitagdo do pregoeiro,
com os respectivos valores readequados ao lance vencedor, e sera analisada pelo Pregoeiro
no momento da aceitagao do lance vencedor.

8.4. A inexequibilidade dos valores referentes a itens isolados da Planilha de Custos e Formagéo
de Pregos ndo caracteriza motivo suficiente para a desclassificacdo da proposta, desde que
nao contrariem exigéncias legais.

8.5. Sera desclassificada a proposta ou o lance vencedor, nos termos do item 9.1 do Anexo VII-A
da In SEGES/MP n. 5/2017, que:

8.5.1 nao estiver em conformidade com os requisitos estabelecidos neste edital;
8.5.2 contenha vicio insanavel ou ilegalidade;
8.5.3 ndo apresente as especificagdes técnicas exigidas pelo Termo de Referéncia;

8.54 apresentar preco final superior ao pregco maximo fixado (Acérdao n° 1455/2018 -TCU -
Plenario), percentual de desconto inferior ao minimo exigido, ou que apresentar preco
manifestamente inexequivel;.

8.54.1. Quando o licitante n&do conseguir comprovar que possui Ou possuira recursos
suficientes para executar a contento o objeto, sera considerada inexequivel a proposta
de pregos ou menor lance que:

8.5.4.1.1. for insuficiente para a cobertura dos custos da contratagao, apresente precos
global ou unitarios simbdlicos, irrisérios ou de valor zero, incompativeis com os
precos dos insumos e salarios de mercado, acrescidos dos respectivos encargos,
ainda que o ato convocatério da licitagdo ndo tenha estabelecido limites minimos,
exceto quando se referirem a materiais e instalagdes de propriedade do préprio
licitante, para os quais ele renuncie a parcela ou a totalidade da remuneracéo.

8.5.4.1.2. apresentar um ou mais valores da planilha de custo que sejam inferiores
aqueles fixados em instrumentos de carater normativo obrigatério, tais como leis,
medidas provisérias e convengdes coletivas de trabalho vigentes.

8.6. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da necessidade de
esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas diligéncias, na forma do § 3° do
artigo 43 da Lei n° 8.666, de 1993 e a exemplo das enumeradas no item 9.4 do Anexo VII-A
da IN SEGES/MP N. 5, de 2017, para que a empresa comprove a exequibilidade da proposta.

8.7. Quando o licitante apresentar preco final inferior a 30% (trinta por cento) da média dos pregos
ofertados para o mesmo item, e a inexequibilidade da proposta nao for flagrante e evidente
pela analise da planilha de custos, ndo sendo possivel a sua imediata desclassificagao, sera
obrigatdria a realizagao de diligéncias para aferir a legalidade e exequibilidade da proposta.

8.8. Qualquer interessado podera requerer que se realizem diligéncias para aferir a exequibilidade
e a legalidade das propostas, devendo apresentar as provas ou os indicios que fundamentam
a suspeita.

8.8.1. Na hipétese de necessidade de suspensado da sessao publica para a realizagao
de diligéncias, com vistas ao saneamento das propostas, a sessdo publica somente
podera ser reiniciada mediante aviso prévio no sistema com, no minimo, vinte e quatro
horas de antecedéncia, e a ocorréncia sera registrada em ata

8.9. O Pregoeiro podera convocar o licitante para enviar documento digital complementar, por
meio de funcionalidade disponivel no sistema, no prazo de 2 (duas) horas, sob pena de n&o
aceitagao da proposta.

8.9.1. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de
solicitagado fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.
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8.9.2. Dentre os documentos passiveis de solicitagdo pelo Pregoeiro, destacam-
se as planilhas de custo readequadas com o valor final ofertado.
8.10. Todos os dados informados pelo licitante em sua planilha deverdo refletir com
fidelidade os custos especificados e a margem de lucro pretendida.
8.11. O Pregoeiro analisara a compatibilidade dos pregos unitarios apresentados na Planilha
de Custos e Formacgao de Pregos com aqueles praticados no mercado em relacéo aos
insumos e também quanto aos salarios das categorias envolvidas na contratagao;

8.12. Erros no preenchimento da planilha ndo constituem motivo para a desclassificagcdo da
proposta. A planilha podera ser ajustada pelo licitante, no prazo indicado pelo
Pregoeiro, desde que nao haja majoragao do prego.

8.12.1. O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas que
nao alterem a substancia das propostas;

8.12.2. Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de corregdo a
indicagdo de recolhimento de impostos e contribuigdes na forma do
Simples Nacional, quando nao cabivel esse regime.

8.13. Para fins de analise da proposta quanto ao cumprimento das especificagdes do objeto,
podera ser colhida a manifestacédo escrita do setor requisitante do servigo ou da area
especializada no objeto.

8.14. Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o Pregoeiro examinara a proposta
ou lance subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem de classificagao.

8.15. Havendo necessidade, o Pregoeiro suspendera a sessio, informando no “chat” a nova
data e horario para a continuidade da mesma.

8.16. Nos itens nao exclusivos para a participagdo de microempresas e empresas de
pequeno porte, sempre que a proposta nao for aceita, e antes de o Pregoeiro passar a
subsequente, havera nova verificacao, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate
ficto, previsto nos artigos 44 e 45 da LC n°® 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes
estabelecida, se for o caso.

8.17. Encerrada a analise quanto a aceitagdo da proposta, o pregoeiro verificara a
habilitagao do licitante, observado o disposto neste Edital

9 DA HABILITAGAO

9.1. Como condigao prévia ao exame da documentacdo de habilitagdo do licitante detentor
da proposta classificada em primeiro lugar, o Pregoeiro verificara o eventual
descumprimento das condi¢des de participagéo, especialmente quanto a existéncia de
sangdo que impega a participagdo no certame ou a futura contratagdo, mediante a
consulta aos seguintes cadastros:

a) SICAF;

b) Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas - CEIS, mantido pela
Controladoria-Geral da Unido (www.portaldatransparencia.gov.br/ceis);

c) Cadastro Nacional de Condenagbes Civeis por Atos de Improbidade Administrativa,
mantido pelo Conselho Nacional de Justica
(www.cnj.jus.br/improbidade_adm/consultar_requerido.php).

d) Lista de Inidéneos e o Cadastro Integrado de Condenacgdes por llicitos Administrativos
- CADICON, mantidos pelo Tribunal de Contas da Unido - TCU;

9.1.1. Para a consulta de licitantes pessoa juridica podera haver a substituicdo das
consultas das alineas “b”, “c” e “d” acima pela Consulta Consolidada de
Pessoa Juridica do TCU (https://certidoesapf.apps.tcu.gov.br/)
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9.1.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e
também de seu sécio majoritario, por for¢ga do artigo 12 da Lei n° 8.429, de
1992, que prevé, dentre as sangdes impostas ao responsavel pela pratica de
ato de improbidade administrativa, a proibicdo de contratar com o Poder
Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja soécio
majoritario.

9.1.2.1. Caso conste na Consulta de Situagdo do Fornecedor a existéncia de
Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o gestor diligenciara para verificar
se houve fraude por parte das empresas apontadas no Relatério de

Ocorréncias Impeditivas Indiretas.

9.1.2.1.1. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos
societarios, linhas de fornecimento similares, dentre outros.

9.1.2.1.2. O licitante sera convocado para manifestagdo previamente a
sua desclassificacao.

9.1.3. Constatada a existéncia de sangdo, o Pregoeiro reputara o licitante
inabilitado, por falta de condigédo de participagao.

9.1.4. No caso de inabilitacdo, havera nova verificagdo, pelo sistema, da eventual
ocorréncia do empate ficto, previsto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n° 123, de
2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida para aceitagdo da proposta
subsequente.

9.2. Caso atendidas as condi¢des de participagao, a habilitagado do licitantes sera verificada
por meio do SICAF, nos documentos por ele abrangidos, em relagdo a habilitagdo
juridica, a regularidade fiscal, a qualificacdo econdmica financeira e habilitagao técnica,
conforme o disposto na Instrugdo Normativa SEGES/MP n° 03, de 2018.

9.21. O interessado, para efeitos de habilitagdo prevista na Instrugdo Normativa
SEGES/MP n° 03, de 2018 mediante utilizagcdo do sistema, devera atender
as condigbes exigidas no cadastramento no SICAF até o terceiro dia util
anterior a data prevista para recebimento das propostas;

9.2.2. E dever do licitante atualizar previamente as comprovacdes constantes do
SICAF para que estejam vigentes na data da abertura da sess&o publica, ou
encaminhar, em conjunto com a apresentagdo da proposta, a respectiva
documentacédo atualizada.

9.2.3. O descumprimento do subitem acima implicara a inabilitagdo do licitante,
exceto se a consulta aos sitios eletronicos oficiais emissores de certidées
feita pelo Pregoeiro lograr éxito em encontrar a(s) certiddo(des) valida(s),
conforme art. 43, §3°, do Decreto 10.024, de 2019.

9.3.Havendo a necessidade de envio de documentos de habilitagdo complementares,
necessarios a confirmagéo daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados, o licitante
sera convocado a encaminha-los, em formato digital, via sistema, no prazo de 2 (duas)
horas, sob pena de inabilitagao.

9.4.Somente havera a necessidade de comprovagdo do preenchimento de requisitos
mediante apresentacdo dos documentos originais n&o-digitais quando houver duvida
em relagao a integridade do documento digital.

9.5.Nao serdo aceitos documentos de habilitagdo com indicagdo de CNPJ/CPF diferentes,
salvo aqueles legalmente permitidos.

9.6. Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se
o licitante for a filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto
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aqueles documentos que, pela propria natureza, comprovadamente, forem emitidos
somente em nome da matriz.

9.6.1. Serao aceitos registros de CNPJ de licitante matriz e filial com diferencas de
numeros de documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for
comprovada a centralizagao do recolhimento dessas contribuigdes.

9.7. Ressalvado o disposto no item 5.3, os licitantes deverdo encaminhar, nos termos
deste Edital, a documentagéao relacionada nos itens a seguir, para fins de habilitacdo

9.8. Habilitagao juridica:

9.8.1. No caso de empresario individual, inscricdo no Registro Publico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

9.8.2. No caso de sociedade empresaria ou empresa individual de responsabilidade
limitada - EIRELI: ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente
registrado na Junta Comercial da respectiva sede, acompanhado de documento
comprobatorio de seus administradores;

9.8.3. inscrigdo no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com
averbagao no Registro onde tem sede a matriz, no caso de ser o participante sucursal,
filial ou agéncia;

9.84. No caso de sociedade simples: inscrigdo do ato constitutivo no Registro Civil
das Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de prova da indicagdo dos
seus administradores;

9.8.5. Decreto de autorizagdo, em se tratando de sociedade empresaria estrangeira
em funcionamento no Pais;

9.8.6. Declaragéo de cadastro no Conselho Regional de Nutricdo 32 regiao;

9.8.7. Empresa com registro no ramo de fornecimento de alimentos (cozinhas

industriais, restaurantes, marmitarias, lanchonetes, etc.);

9.8.8. Experiéncia comprovada minima de 2 (dois) anos para as quais tenha
prestado ou esteja prestando servigos pertinentes e compativeis com o objeto deste
Edital, através de declaragdes de terceiros no fornecimento de refei¢des;

9.8.9. Declaragdo de qualificacdo técnica proporcional ao fornecimento de pelo
menos 600 (seiscentas) refei¢des diarias divididas entre almogo e jantar, sendo aceito o
quantitativo somatério de atestados compativeis;

9.8.10. Os documentos acima deverdo estar acompanhados de todas as alteragées
ou da consolidagao respectiva.

9.9. Regularidade fiscal e trabalhista:
9.9.1. prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas;
9.9.2. prova de regularidade fiscal perante a Fazenda WNacional, mediante

apresentagéo de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do
Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos
os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados,
inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n°
1.751, de 02/10/2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral
da Fazenda Nacional.
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9.9.3. prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigco
(FGTS);

9.9.4. prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho,
mediante a apresentagédo de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos
termos do Titulo VII-A da Consolidagao das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei
n° 5.452, de 1° de maio de 1943;

9.9.5. prova de inscricdo no cadastro de contribuintes municipal, relativo ao
domicilio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o
objeto contratual;

9.9.6. prova de regularidade com a Fazenda Municipal do domicilio ou sede do
licitante, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

9.9.7. caso o licitante seja considerado isento dos tributos municipais relacionados
ao objeto licitatorio, devera comprovar tal condicdo mediante a apresentagdo de
declaragdo da Fazenda Municipal do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na
forma da lei;

9.10. Qualificagao Econdmico-Financeira:
9.10.1. certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do licitante;

9.10.2. balango patrimonial e demonstragdes contabeis do ultimo exercicio social, ja
exigiveis e apresentados na forma da lei, que comprovem a boa situagao financeira da
empresa, vedada a sua substituicdo por balancetes ou balangos provisorios, podendo
ser atualizados por indices oficiais quando encerrado ha mais de 3 (irés) meses da data
de apresentacgao da proposta;

9.10.2.1.no caso de empresa constituida no exercicio social vigente, admite-se
a apresentacao de balango patrimonial e demonstragdes contabeis
referentes ao periodo de existéncia da sociedade;

9.10.2.2.é admissivel o balango intermediario, se decorrer de lei ou
contrato/estatuto social.

9.10.3. comprovagao da boa situagdo financeira da empresa mediante obtengéo de
indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC),
superiores a 1 (um), obtidos pela aplicagdo das seguintes formulas:

Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo

LG = Passivo Circulante + Passivo N&o Circulante
SG = Ativo Total

Passivo Circulante + Passivo N&o Circulante
LC = Ativo Circulante

Passivo Circulante

9.10.4. As empresas, cadastradas ou ndao no SICAF, que apresentarem resultado
inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez Geral (LG),
Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), deverdo comprovar
patriménio liquido de 10% (dez por cento) do valor estimado da contratagédo
ou do item pertinente.

9.11. Qualificagao Técnica:
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9.12.

9.11.1. Registro ou inscricdo da empresa licitante no Conselho Regional de Nutricdo

3?2 Regido, em plena validade;

9.11.2. Comprovagao de aptiddo para a prestagdo dos servigos em caracteristicas,

quantidades e prazos compativeis com o objeto desta licitacdo, ou com o
item pertinente, mediante a apresentagdo de atestado(s) fornecido(s) por
pessoas juridicas de direito publico ou privado.

9.11.2.1.Para fins da comprovagao de que trata este subitem, os atestados
deverdo dizer respeito a servigcos executados com as seguintes
caracteristicas minimas:

9.11.2.1.1. Devera haver a comprovagao da experiéncia minima de 2
(dois) anos na prestagdo dos servicos, sendo aceito o
somatorio de atestados de periodos diferentes, nao havendo
obrigatoriedade de serem ininterruptos, conforme item
10.7.1 do Anexo VII-A da IN SEGES/MPDG n. 5/2017.

9.11.2.2.0s atestados deverao referir-se a servigos prestados no ambito de
sua atividade econdmica principal ou secundaria especificadas no
contrato social vigente;

9.11.2.3.Somente serdo aceitos atestados expedidos apds a conclusdo do
contrato ou se decorrido, pelo menos, um ano do inicio de sua
execugao, exceto se firmado para ser executado em prazo inferior,
conforme item 10.8 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5, de 2017.

9.11.2.4.Podera ser admitida, para fins de comprovacdo de quantitativo
minimo do servigo, a apresentacao de diferentes atestados de servigos
executados de forma concomitante, pois essa situagdo se equivale,
para fins de comprovagao de capacidade técnico-operacional, a uma
Unica contratagdo, nos termos do item 10.9 do Anexo VII-A da IN
SEGES/MP n. 5/2017.

9.11.2.5.0 licitante disponibilizard todas as informagbes necessarias a
comprovagdo da legitimidade dos atestados apresentados,
apresentando, dentre outros documentos, cépia do contrato que deu
suporte a contratagcdo, endereco atual da contratante e local em que
foram prestados os servigos, consoante o disposto no item 10.10 do
Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5/2017.

9.11.3. As empresas, cadastradas ou ndo no SICAF, deverdo apresentar atestado

de vistoria assinado pelo servidor responsavel.

9.11.3.1.0 atestado de vistoria podera ser substituido por declaragdo emitida
pelo licitante em que conste, alternativamente, ou que conhece as
condi¢cdes locais para execucdo do objeto; ou que tem pleno
conhecimento das condigdes e peculiaridades inerentes a natureza do
trabalho, assume total responsabilidade por este fato e nao utilizara
deste para quaisquer questionamentos futuros que ensejem
desavencgas técnicas ou financeiras com a contratante.

O licitante enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os

beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara
dispensado (a) da prova de inscrigdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal e (b)
da apresentagao do balango patrimonial e das demonstragdes contabeis do ultimo exercicio.
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9.13. A existéncia de restrigcdo relativamente a regularidade fiscal e trabalhista ndo impede
que a licitante qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte seja declarada
vencedora, uma vez que atenda a todas as demais exigéncias do edital.

9.13.1. A declaragdo do vencedor acontecera no momento imediatamente posterior
a fase de habilitagao.

9.14. Caso a proposta mais vantajosa seja ofertada por microempresa, empresa de
pequeno porte ou sociedade cooperativa equiparada, e uma vez constatada a existéncia de
alguma restricdo no que tange a regularidade fiscal e trabalhista, a mesma sera convocada para,
no prazo de 5 (cinco) dias uteis, apds a declaragdo do vencedor, comprovar a regularizagdo. O
prazo podera ser prorrogado por igual periodo, a critério da administragado publica, quando
requerida pelo licitante, mediante apresentacao de justificativa.

9.15. A nao-regularizagdo fiscal e trabalhista no prazo previsto no subitem anterior
acarretara a inabilitacédo do licitante, sem prejuizo das sangbes previstas neste Edital, sendo
facultada a convocacgao dos licitantes remanescentes, na ordem de classificagdo. Se, na ordem
de classificagdo, seguir-se outra microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade
cooperativa com alguma restricdo na documentagio fiscal e trabalhista, sera concedido o
mesmo prazo para regularizagao.

9.16. Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos exigidos, o
Pregoeiro suspendera a sessao, informando no “chat” a nova data e horario para a continuidade
da mesma.

9.17. Sera inabilitado o licitante que ndo comprovar sua habilitagdo, seja por nao
apresentar quaisquer dos documentos exigidos, ou apresenta-los em desacordo com o
estabelecido neste Edital.

9.18. Nos itens ndo exclusivos a microempresas e empresas de pequeno porte, em
havendo inabilitagdo, havera nova verificagdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate
ficto, previsto nos artigos 44 e 45 da LC n° 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes
estabelecida para aceitagdo da proposta subsequente.

9.19. Constatado o atendimento as exigéncias de habilitagcao fixadas no Edital, o licitante
sera declarado vencedor.

10 DO ENCAMINHAMENTO DA PROPOSTA VENCEDORA

10.1. A proposta final do licitante declarado vencedor devera ser encaminhada no prazo de 2 (duas)
horas, a contar da solicitagdo do Pregoeiro no sistema eletrénico e devera:

10.1.1. ser redigida em lingua portuguesa, datilografada ou digitada, em uma via,
sem emendas, rasuras, entrelinhas ou ressalvas, devendo a ultima folha ser
assinada e as demais rubricadas pelo licitante ou seu representante legal.

10.1.2. apresentar a planilha de custos e formagéo de pregos, devidamente ajustada
ao lance vencedor;

10.1.3. conter a indicagcdo do banco, numero da conta e agéncia do licitante
vencedor, para fins de pagamento.

10.2. A proposta final devera ser documentada nos autos e sera levada em consideragéo

no decorrer da execugao do contrato e aplicagdo de eventual sangdo a Contratada, se for o caso.
10.2.1. Todas as especificagbes do objeto contidas na proposta vinculam a
Contratada.
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10.3. Os pregos deverao ser expressos em moeda corrente nacional, o valor unitario em
algarismos e o valor global em algarismos e por extenso (art. 5° da Lei n® 8.666/93).

10.3.1. Ocorrendo divergéncia entre os pregcos unitarios e o prego global,
prevalecerdo os primeiros; no caso de divergéncia entre os valores
numeéricos e os valores expressos por extenso, prevalecerao estes ultimos.

10.4. A oferta devera ser firme e precisa, limitada, rigorosamente, ao objeto deste Edital,
sem conter alternativas de prego ou de qualquer outra condi¢do que induza o julgamento a mais
de um resultado, sob pena de desclassificagao.

10.5. A proposta devera obedecer aos termos deste Edital e seus Anexos, nao sendo
considerada aquela que ndo corresponda as especificagbes ali contidas ou que estabelega
vinculo a proposta de outro licitante.

10.6. As propostas que contenham a descrigdo do objeto, o valor e os documentos
complementares estarao disponiveis na internet, apds a homologacéo.

11 DOS RECURSOS

11.1. O Pregoeiro declarara o vencedor e, depois de decorrida a fase de regularizagéo
fiscal e trabalhista de microempresa ou empresa de pequeno porte, se for o caso, concedera o
prazo de no minimo trinta minutos, para que qualquer licitante manifeste a intengédo de recorrer,
de forma motivada, isto é, indicando contra quais decisdes pretende recorrer e por quais motivos,
em campo proprio do sistema.

11.2. Havendo quem se manifeste, cabera ao Pregoeiro verificar a tempestividade e a
existéncia de motivagdo da intencéo de recorrer, para decidir se admite ou ndo o recurso,
fundamentadamente.

11.2.1. Nesse momento o Pregoeiro ndo adentrara no mérito recursal, mas apenas
verificara as condigées de admissibilidade do recurso.

11.2.2. A falta de manifestagdo motivada do licitante quanto a intengdo de recorrer
importara a decadéncia desse direito.

11.2.3. Uma vez admitido o recurso, o recorrente tera, a partir de entdo, o prazo de
trés dias para apresentar as razoes, pelo sistema eletrénico, ficando os demais licitantes,
desde logo, intimados para, querendo, apresentarem contrarrazdes também pelo sistema
eletrbnico, em outros trés dias, que comegardo a contar do término do prazo do
recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa
de seus interesses.

11.3. O acolhimento do recurso invalida tido somente os atos insuscetiveis de
aproveitamento.

11.4. Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados, no
enderecgo constante neste Edital.

12 DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA
12.1. A sessao publica podera ser reaberta:

12.1.1. Nas hipbéteses de provimento de recurso que leve a anulagédo de atos
anteriores a realizagdo da sessao publica precedente ou em que seja anulada a prépria
sessao publica, situacdo em que serdo repetidos os atos anulados e os que dele
dependam.
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12.1.2. Quando houver erro na aceitagéo do preco melhor classificado ou quando o
licitante declarado vencedor ndo assinar o contrato, nao retirar o instrumento equivalente
ou nao comprovar a regularizagao fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, §1° da LC n°
123/2006, serdo adotados os procedimentos imediatamente posteriores ao encerramento
da etapa de lances.

12.2. Todos os licitantes remanescentes deverdo ser convocados para acompanhar a
sesséo reaberta.

12.2.1. A convocacgao se dara por meio do sistema eletronico (“chat”’) ou e-mail de
acordo com a fase do procedimento licitatorio.

12.2.2. A convocacéo feita por e-mail dar-se-a de acordo com os dados contidos no
SICAF, sendo responsabilidade do licitante manter seus dados cadastrais atualizados.

13 DA ADJUDICAGAO E HOMOLOGAGAO

13.1. O objeto da licitagdo sera adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato do
Pregoeiro, caso nao haja interposigéao de recurso, ou pela autoridade competente, apds a regular
decisao dos recursos apresentados.

13.2. Apds a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade
competente homologara o procedimento licitatorio.

14 DA GARANTIA DE EXECUGAO

14.1. Nao havera exigéncia de garantia de execugao para a presente contratagao.

15 DO TERMO DE CONTRATO

15.1 Apds a homologacao da licitagdo, em sendo realizada a contratagao, sera firmado
Termo de Contrato ou emitido instrumento equivalente.

15.2 O adjudicatario tera o prazo de 10 (dez) dias uteis, contados a partir da data de sua
convocagao, para assinar o Termo de Contrato ou aceitar instrumento equivalente, conforme o
caso (Nota de Empenho/Carta Contrato/Autorizacdo), sob pena de decair do direito a
contratagao, sem prejuizo das sanc¢des previstas neste Edital.

15.2.1 Alternativamente a convocagdo para comparecer perante o0 0Orgao ou
entidade para a assinatura do Termo de Contrato, a Administragdo podera
encaminha-lo para assinatura, mediante correspondéncia postal com aviso
de recebimento (AR) ou meio eletrdnico, para que seja assinado e devolvido
no prazo de 10 (dez) dias, a contar da data de seu recebimento.

15.2.2 O prazo previsto no subitem anterior podera ser prorrogado, por igual
periodo, por solicitagdo justificada do adjudicatario e aceita pela
Administracao.

15.3 O Aceite da Nota de Empenho ou do instrumento equivalente, emitida a empresa
adjudicada, implica no reconhecimento de que:

15.3.1 referida Nota esta substituindo o contrato, aplicando-se a relagdo de
negocios ali estabelecida as disposicdes da Lei n° 8.666, de 1993;

15.3.2 a contratada se vincula a sua proposta e as previsdes contidas no edital e
Seus anexos;
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15.3.3 a contratada reconhece que as hipoteses de rescisdo sdo aquelas previstas
nos artigos 77 e 78 da Lei n° 8.666/93 e reconhece os direitos da
Administragao previstos nos artigos 79 e 80 da mesma Lei.

15.4 O prazo de vigéncia da contratagdo é de 30 (trinta) meses, prorrogavel conforme
previsdo no Termo de Referéncia.

15.5 Previamente a contratagcdo a Administracdo realizara consulta ao SICAF para
identificar possivel suspensédo temporaria de participagdo em licitagdo, no dmbito do 6rgao ou
entidade, proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas
indiretas, observado o disposto no art. 29, da Instrugdo Normativa n° 3, de 26 de abril de 2018, e
nos termos do art. 6°, lll, da Lei n® 10.522, de 19 de julho de 2002, consulta prévia ao CADIN.

15.5.1 Nos casos em que houver necessidade de assinatura do instrumento de
contrato, e o fornecedor ndo estiver inscrito no SICAF, este devera proceder
ao seu cadastramento, sem Onus, antes da contratacao.

15.5.2 Na hipoétese de irregularidade do registro no SICAF, o contratado devera
regularizar a sua situagao perante o cadastro no prazo de até 05 (cinco)
dias uteis, sob pena de aplicagdo das penalidades previstas no edital e
anexos.

15.6 Na assinatura do contrato ou da ata de registro de pregos, sera exigida a
comprovagao das condigbes de habilitagdo consignadas no edital, que deverdo ser mantidas
pelo licitante durante a vigéncia do contrato ou da ata de registro de pregos.

15.7 Na hipétese de o vencedor da licitagdo ndo comprovar as condi¢gdes de habilitagao
consignadas no edital ou se recusar a assinar o contrato ou a ata de registro de precos, a
Administragédo, sem prejuizo da aplicagao das san¢des das demais cominagdes legais cabiveis a
esse licitante, podera convocar outro licitante, respeitada a ordem de classificagéo, para, apds a
comprovagao dos requisitos para habilitagdo, analisada a proposta e eventuais documentos
complementares e, feita a negociagao, assinar o contrato ou a ata de registro de pregos.

16 DO REAJUSTE

16.1 As regras acerca do reajuste do valor contratual sdo as estabelecidas no Termo de
Referéncia, anexo a este Edital.

17 DA ACEITAGAO DO OBJETO E DA FISCALIZACAO

171 Os critérios de aceitagdo do objeto e de fiscalizagdo estdo previstos no Termo de
Referéncia.

18 DAS OBRIGAGOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

18.1 As obrigagcbes da Contratante e da Contratada sdo as estabelecidas no Termo de
Referéncia.

19 DO PAGAMENTO

19.1 As regras acerca do pagamento sao as estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo
a este Edital.
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19.1.1

19.1.2

E admitida a cessdo de crédito decorrente da contratacdo de que trata este
Instrumento Convocatério, nos termos do previsto na minuta contratual
anexa a este Edital.

A presente contratagdo permite a antecipagdo de pagamento, conforme as
regras previstas na Instrugdo Normativa SEGES/ME n° 53/2020, que dispde
sobre as regras e os procedimentos para operagao de crédito garantida por
cessdo fiduciaria dos direitos de créditos decorrentes de contratos
administrativos, realizadas entre o fornecedor e instituicdo financeira, por
meio do Portal de Crédito digital, no ambito da Administragdo Publica
federal direta, autarquica e fundacional.

20 DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS

20.1

Comete

infragdo administrativa, nos termos da Lei n° 10.520, de 2002, o

licitante/adjudicatario que:

20.1.1

20.1.2
20.1.3
20.1.4
20.1.5
20.1.6
20.1.7
20.1.8

nao assinar o termo de contrato ou aceitar/retirar o instrumento equivalente,
quando convocado dentro do prazo de validade da proposta;

nao assinar a ata de registro de precos, quando cabivel;
apresentar documentacgao falsa;

deixar de entregar os documentos exigidos no certame;
ensejar o retardamento da execugéo do objeto;

nao mantiver a proposta;

cometer fraude fiscal;

comportar-se de modo inidéneo;

20.2 As sangbes do item acima também se aplicam aos integrantes do cadastro de
reserva, em pregao para registro de precos, que, convocados, ndao honrarem o
compromisso assumido injustificadamente.

20.3

20.4

sangoes:

Considera-se comportamento iniddneo, entre outros, a declaragédo falsa quanto as
condi¢gdes de participagdo, quanto ao enquadramento como ME/EPP ou o conluio entre os
licitantes, em qualquer momento da licitagdo, mesmo apds o encerramento da fase de lances.

O licitante/adjudicatario que cometer qualquer das infragdes discriminadas nos
subitens anteriores ficara sujeito, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes

20.4.1

20.4.2

204.3

204.4

Adverténcia por faltas leves, assim entendidas como aquelas que nao
acarretarem prejuizos significativos ao objeto da contratacao;

Multa de 20% (vinte por cento) sobre o valor estimado do(s) item(s)
prejudicado(s) pela conduta do licitante;

Suspenséo de licitar e impedimento de contratar com o 6rgao, entidade ou
unidade administrativa pela qual a Administragdo Publica opera e atua
concretamente, pelo prazo de até dois anos;

Impedimento de licitar e de contratar com a Unido e descredenciamento no
SICAF, pelo prazo de até cinco anos;

204.4.1 A Sancéao de impedimento de licitar e contratar prevista neste

subitem também é aplicavel em quaisquer das hipoteses previstas
como infragdo administrativa no subitem 20.1 deste Edital.
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20.4.5 Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragcao
Publica, enquanto perdurarem os motivos determinantes da punigdo ou até
que seja promovida a reabilitagdo perante a prépria autoridade que aplicou
a penalidade, que sera concedida sempre que a Contratada ressarcir a
Contratante pelos prejuizos causados;

20.5 A penalidade de multa pode ser aplicada cumulativamente com as demais sangdes.

20.6 Se, durante o processo de aplicagdo de penalidade, houver indicios de pratica de
infragdo administrativa tipificada pela Lei n° 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo a
administragdo publica nacional ou estrangeira, cépias do processo administrativo necessarias a
apuragao da responsabilidade da empresa deverao ser remetidas a autoridade competente, com
despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual instauragdo de investigagao
preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizacdo — PAR.

20.7 A apuragdo e o julgamento das demais infragbes administrativas ndo consideradas
como ato lesivo a Administragdo Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n° 12.846, de
1° de agosto de 2013, seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

20.8 O processamento do PAR nao interfere no seguimento regular dos processos
administrativos especificos para apuragdo da ocorréncia de danos e prejuizos a Administragao
Publica Federal resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a
participacéo de agente publico.

20.9 Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela
conduta do licitante, a Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente,
conforme artigo 419 do Cadigo Civil.

20.10 A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo
administrativo que assegurara o contraditério e a ampla defesa ao licitante/adjudicatario,
observando-se o procedimento previsto na Lei n° 8.666, de 1993, e subsidiariamente na Lei n°
9.784, de 1999.

20.11 A autoridade competente, na aplicacdo das sangdes, levara em consideracao a
gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a
Administragao, observado o principio da proporcionalidade.

20.12 As penalidades serao obrigatoriamente registradas no SICAF.

20.13 As sangdes por atos praticados no decorrer da contratagao estao previstas no Termo
de Referéncia.

21 DA IMPUGNAGAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

211 Até 03 (trés) dias uteis antes da data designada para a abertura da sessao publica,
qualquer pessoa podera impugnar este Edital.

21.2 A impugnacdo podera ser realizada por forma eletrbnica, pelo e-mail
clt.suzano@ifsp.edu.br, ou por peticdo dirigida ou protocolada no enderego Avenida Mogi das
Cruzes, n°® 1501, Parque Suzano, Suzano/SP — CEP: 08673-010, Coordenadoria de Licitagdes e
Contratos.

21.3 Cabera ao Pregoeiro, auxiliado pelos responsaveis pela elaboragao deste Edital e seus
anexos, decidir sobre a impugnagao no prazo de até 2 (dois) dias Uteis contados da
data de recebimento da impugnacgao.

21.4 Acolhida a impugnacao, sera definida e publicada nova data para a realizagdo do
certame.
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21.5 Os pedidos de esclarecimentos referentes a este processo licitatério deverdo ser
enviados ao Pregoeiro, até 03 (irés) dias uUteis anteriores a data designada para abertura da
sessao publica, exclusivamente por meio eletrénico via internet, no enderecgo indicado no Edital.

21.6 O Pregoeiro respondera aos pedidos de esclarecimentos no prazo de 2 (dois) dias Uteis,
contado da data de recebimento do pedido, e podera requisitar subsidios formais aos
responsaveis pela elaboracéo do Edital e dos anexos.

21.7 As impugnagdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos
no certame.

21.7.1 A concessédo de efeito suspensivo a impugnagdo é medida excepcional e
devera ser motivada pelo pregoeiro, nos autos do processo de licitagao.

21.8 As respostas aos pedidos de esclarecimentos serdo divulgadas pelo sistema e
vinculardo os participantes e a Administracao.

22 DAS DISPOSIGOES GERAIS
221 Da sesséao publica do Pregao divulgar-se-a Ata no sistema eletrénico.

22.2 Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impega a
realizagdo do certame na data marcada, a sessdo sera automaticamente transferida para o
primeiro dia util subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que nao haja
comunicagao em contrario, pelo Pregoeiro.

22.3 Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessdo publica
observardo o horério de Brasilia — DF.

224 No julgamento das propostas e da habilitagdo, o Pregoeiro podera sanar erros ou
falhas que nao alterem a substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica,
mediante despacho fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes
validade e eficacia para fins de habilitacao e classificagao.

225 A homologacao do resultado desta licitagdo nao implicara direito a contratagao.

22.6 As normas disciplinadoras da licitagdo serdao sempre interpretadas em favor da
ampliagdo da disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da
Administragao, o principio da isonomia, a finalidade e a seguranga da contratagéo.

22.7 Os licitantes assumem todos os custos de preparacdo e apresentagdo de suas
propostas e a Administragdo nao sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos,
independentemente da condugéo ou do resultado do processo licitatorio.

22.8 Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia
do inicio e incluir-se-a o do vencimento. S6 se iniciam e vencem os prazos em dias de
expediente na Administragéo.

229 O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o afastamento
do licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da
isonomia e do interesse publico.

22.10 Em caso de divergéncia entre disposi¢coes deste Edital e de seus anexos ou demais
pecas que compdem o processo, prevalecera as deste Edital.

221 O Edital esta disponibilizado, na integra, no endereco eletrénico http://szn.ifsp.edu.br/.
22.12 Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:

22.12.1 ANEXO | — Termo de Referéncia;
22.12.2 ANEXO Il — Termo de Vistoria.
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22.12.3 ANEXO Il — Minuta de Termo de Contrato;

22.12.4 ANEXO IV - Instrumento de Medigédo de Resultados;
22.12.5 ANEXO V — Planta do restaurante;

22.12.6 ANEXO VI - Fotos do restaurante;

22.12.7 ANEXO VIl — Dados para confecgao do contrato;
22.12.8 ANEXO VIII — Planilha de formagéao de pregos.

Suzano, 10 de dezembro de 2021.

L

A
Eugenio de Felice Zampini

Diretor Geral do IFSP Campus Suzano
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ANEXO | - TERMO DE REFERENCIA

Concessao ndo onerosa para administragao das instalagées do Restaurante Estudantil e
Cantina do Campus Suzano do IFSP

Instituto Federal de Educacgao, Ciéncia e Tecnologia de Sdo Paulo - Campus Suzano
PREGAO N° 07566/2021

Processo Administrativo n.° 23437.000892.2020-76

1. DO OBJETO

1.1. Concessao nao onerosa de uso de bem publico para administracao das instalagées
do restaurante e cantina escolar, tendo como contrapartida a complementagao por parte da
contratada, em caso de custo do cardapio ultrapassar o subsidio oferecido pela
contratante, no valor final das refeicbes referentes ao item “prato feito” e “kit lanche”, ofertadas
aos alunos dos cursos integrados e alunos do Programa Nacional de Integragdo da Educacéo
Profissional com a Educacao Basica na Modalidade de Educacao de Jovens e Adultos (Proeja).
A finalidade é atender as demandas da comunidade interna e garantir uma alimentagcéo dentro
dos critérios de qualidade e seguranga alimentar para toda a comunidade estudantil do Instituto
Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia de Sdo Paulo (IFSP) — Campus Suzano, conforme
condi¢des, quantidades e exigéncias estabelecidas neste Termo de Referéncia.

1.2. Em suma, a CONTRATADA nao pagara o aluguel das instalagdes, no entanto ficara
responsavel pelo custo que ultrapassar o subsidio pago pela CONTRATANTE.
ITEM DESCRIC}AO[ Unidade Quantidad Valor
ESPECIFICACAO de Medida | e (minima) Unitario
Maximo
Aceitavel
(R$)
1 Prato feito Unidade 1 18,80
2 Salgados assados Grama 110 6,25
3 Pao de queijo Grama 110 6,35
4 Torta salgada Grama 110 10,70
5 Sanduiche natural Grama 200 8,80
6 Agua mineral sem gas — garrafa Mililitro 500 3,45
7 Agua mineral com gas — garrafa Mililitro 500 3,05
8 Capuccino — copo Mililitro 200 7,25
9 Café com leite — copo Mililitro 200 2,85
10 Café — xicara Mililitro 50 1,15
11 Café — xicara Mililitro 100 1,75
12 Leite com achocolatado quente/frio — copo Mililitro 200 3,15
13 Refrigerante — lata Mililitro 350 5,35
14 Refrigerante — garrafa Mililitro 600 6,65
15 Refrigerante — garrafa Litro 2 9,55
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16 Suco de fruta natural/polpa Mililitro 300 4,60
17 Suco de laranja/limao natural Mililitro 300 4,65
18 Vitamina com leite e fruta/polpa Mililitro 300 5,75
19 logurte diversos sabores — copo Mililitro 200 2,95
20 Bolo simples em pedago com/sem cobertura | Grama 120 3,30
21 Salada de frutas Grama 200 4,60
22 Kit Lanche Unidade 1 10,90

1.2. Para fins de adequagéo ao sistema Comprasnet, os valores do item 1 — prato feito e do
item 22 — kit lanche estardo em seus valores estimados anuais, a saber:

Item Descrigao Valor maximo unitario Valor maximo
estimado anual
1 Prato feito R$ 18,80 R$ 902.400,00
22 Kit Lanche R$ 10,90 R$ 87.200,00

1.3. Quadro comparativo dos itens que compdem o lote:

UNIDADE DE

ITEM DESCRICAO SUMARIA FORNECIMENTO

PRATO FEITO: Refeicdo tamanho médio (minimo de 500 gramas),
contendo: arroz (branco e integral) e feijdo, 01 tipo de guarnicéo
1 porcionada, 02 tipos de saladas, sendo pelo menos uma folhosa e um Unidade
gréo ou legume, 01 tipo de carne porcionada ou opg¢ao a base de ovos,
opgao vegetariana®, 1 sobremesa porcionada.

SALGADOS ASSADOS DIVERSOS (com exposi¢édo diaria minima de
5 opgdes):

CROISSANT (minimo 3 sabores)

EMPADA (minimo 2 sabores)

ENROLADINHO ASSADO (salsicha ou presunto e queijo)

2 ESFIHA (aberta e ou fechada nos sabores carne e/ou queijo e/ou 110g-130g
frango)

PASTEL ASSADO (de carne e/ou frango e/ou queijo)
MINI PIZZA

QUIBE

RISOLE ASSADO

PAO DE QUEIJO 110g-130g

4 TORTA SALGADA 110g-130g

SANDUICHE TIPO NATURAL: com pao de forma tradicional ou
integral, composto dos seguintes recheios: presunto/ atum prensado em

5 6leo ou agua/ peito de frango desfiado/ peito de peru defumado/ com 200 gramas
ricota, catupiry ou mugarela e salada.

6 AGUA MINERAL SEM GAS (garrafa 500ml) 500 mililitros

7 AGUA MINERAL COM GAS (garrafa 500ml) 500 mililitros
CAPUCCINO - COPO 200 ml 200 mililitros
CAFE COM LEITE — COPO 200 ml 200 mililitros

10 CAFE — XICARA 50 ml 50 mililitros

11 CAFE — XICARA 100 ml 100 mililitros

12 LEITE COM ACHOCOLATADO - COPO (quente/frio; leite integral ou 200 millitros
desnatado)

13 REFRIGERANTE (Lata 350 ml) 350 mililitros

14 REFRIGERANTE (garrafa 600 ml) 600 mililitros
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15 REFRIGERANTE (garrafa 2 litros) 2 Litros
SUCO DE FRUTA NATURAL OU POLPA DE FRUTAS (abacaxi, -

16 . . = . ) 300 mililitros
goiaba, acerola, uva, graviola, mamao, maracuja, melancia e outros)

17 SUCO DE LARANJA E/OU LIMAO NATURAL - COPO 300 mililitros
VITAMINAS COM LEITE - COPO (integral ou desnatado) e fruta ou .

18 . 300 mililitros
polpa de fruta, com ou sem agucar

19 IOGURTE - COPO (diversos sabores) 200 mililitros

20 BOLO SIMPLES - PEDAGO (com ou sem cobertura) 120 gramas

21 SALADA DE FRUTAS - PORGAO (com no minimo 4 tipos de frutas) 200 gramas

22 KIT LANCHE (Conforme descrito nos itens 5.1.21 e 5.1.37.5) unidade

1.4. O objeto da licitagdo tem a natureza de servigo comum, nos termos da Lei n® 10.520 de 17 de

1.5.
1.6.
1.7.

1.8.

1.9.

1.10.

1.11.

julho de 2012, e do Decreto n° 5.450 de 31 de maio de 2005, sendo uma concessdo nao
onerosa de uso de bem publico para administragao das instalagdes do restaurante e cantina
escolar.

Os quantitativos e respectivos codigos dos itens s&do os discriminados nas tabelas acima.
A presente contratacdo adotara como regime de execucéo a Empreitada por Prego Global.

O prazo de vigéncia do contrato é de 30 (trinta) meses, podendo ser prorrogado por
interesse das partes até o limite de 60 (sessenta) meses, com base no artigo 57, Il, da Lei
8.666, de 1993.

O prazo estendido de contrato justifica-se pelo investimento inicial da CONTRATADA, a qual
necessitara empreender investimento para o inicio das operagées no restaurante, haja vista o
emprego de maquinas, equipamentos, mobiliario, utensilios, além da alocagdo de mao-de-
obra. Diante de tal cenario, uma eventual contratagdo pelo periodo inicial de doze meses
torna-se absolutamente temeraria para qualquer empresa contratada, uma vez que o
investimento inicial sabidamente é alto e, normalmente, as empresas tém dificuldades em
obter margens de lucros no primeiro ano.

Serd admitida a cada prorrogagcdo do contrato a aplicagdo de atualizacdo dos valores
constantes nas tabelas através do IPCA (indice Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo)
apurado nos ultimos 12 (doze) meses, limitado em até 10% da média dos pregos praticados
no entorno do campus.

As autorizagdes para o inicio dos servi¢os de restaurante e cantina se dardo por meio
de emissao de Ordem de Servicos.

Este Termo de Referéncia encontra fundamentagao legal em:

1.11.1. Portaria CVS 5 de 09 de abril de 2013 da Secretaria de Estado de Saude
Estado Sao Paulo que aprova o regulamento técnico sobre boas praticas para
estabelecimentos comerciais de alimentos e para servigos de alimentacéao, e o
roteiro de inspecgéo.

1.11.2. PNAE — Programa Nacional de Assisténcia Estudantil (Decreto n° 7.234 de 19
de julho de 2010).

1.11.3. Lei n° 11.947/2009, que dispde sobre a alimentagéo escolar, e a Resolugao
do FNDE n° 06/2020, disponivel em http://www.fnde.gov.br.
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2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATAGAO

2.1. A Justificativa e objetivo da contratacdo encontra-se pormenorizada em Topico especifico dos
Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

2.2. O objetivo desta contratagédo é possibilitar a oferta de refeicbes e lanches em conformidade com
0 que determinam as normas de Saude Publica nas melhores condi¢gbes possiveis quanto ao
preco e a qualidade aos alunos, servidores e visitantes do IFSP — Campus Suzano, nos dias e
horarios de funcionamento da Instituicao, conforme é preconizado através do PNAE — Programa
Nacional de Assisténcia Estudantil (Decreto n® 7.234 de 19 de julho de 2010).

2.3. A presente concessao se faz necessaria para atender a demanda de refei¢gdes e lanches com
qualidade aos alunos, servidores e visitantes do IFSP — Campus Suzano nos trés turnos de
funcionamento (manh3, tarde e noite). Desta forma tanto a modalidade “prato feito” quanto o Kit
Lanche, suprirdo uma parcela das necessidades nutricionais dos estudantes durante o periodo
em que permanecem na Instituigdo, colaborando, desta maneira, direta e indiretamente no
processo de aprendizagem.

2.4. O Kit Lanche sera ofertado exclusivamente aos alunos do Proeja, que frequentardo os cursos em
horario noturno.

2.5. Ressalta-se que nao existem locais proximos ao IFSP — Campus Suzano, com qualidade e prego
adequados, que prestem esse tipo de servigo; ademais, com a implantagcdo dos cursos
integrados, cujo publico é formado por estudantes menores de dezoito anos, é-lhes vedada a
possibilidade de ausentarem-se das instalagdes.

2.6. Nos dias letivos, existe uma estimativa de circulagdo no Campus de 900 pessoas, entre alunos,
servidores e colaboradores terceirizados, os quais poderdao utilizar ou ndo os servigos de
alimentagéo do restaurante e da cantina. Sendo a quantidade fixa de refeicdes da modalidade
prato feito para os 240 alunos do ensino médio integrado e 40 kits lanche para a turma de
adultos do Programa de Integragao da Educacgao Profissional ao Ensino Médio na modalidade de
Educacgao de Jovens e Adultos — Proeja, com previsao de inicio até 2022.

2.7. Conforme a Lei n° 11.947, de 16 de junho de 2009, art. 3° “A alimentagado escolar é direito dos
alunos da educagéao basica publica e dever do Estado e sera promovida e incentivada com vistas
no atendimento das diretrizes estabelecidas nesta Lei”. Conforme LDB N° 9.394, de 20 de
dezembro de 1996, capitulos i, ii e iii, dispde no art. 21, que a educacgao basica compreende a
educagdo infantil, o ensino fundamental, o ensino médio e, conforme art. 4°, a educagéo
profissional, a educagao especial e a educagdo de jovens e adultos (nas etapas ensino
fundamental e ensino médio).

2.8. A concessdo nao onerosa justifica-se como contrapartida da CONTRATANTE para viabilizar
financeiramente a operagdo da CONTRATADA, tendo em vista os itens especificados a seguir.

2.9. Foram considerados:
a) A ndo cobranga de aluguel, cujo valor, conforme média dos precgos da regido, € R$ 7.400,00;
b) O valor maximo aceitavel da refeigdo “prato feito” em R$ 18,80 (conforme mapa comparativo);

c) A necessidade de investimentos obrigatérios por parte da CONTRATADA em equipamentos,
magquinarios, mobiliario, utensilios e recursos humanos para a area total de 1047 m? (conforme
pesquisas com administradores do setor);

d) O numero médio diario de 900 possiveis usuarios, o custo complementar das refeigbes para
os 240 alunos do ensino médio integrado e do kit lanche para a turma de 40 alunos do Programa
de Integracdo da Educacéo Profissional ao Ensino Médio na modalidade de Educacédo de Jovens
e Adultos — Proeja, com previsdo de inicio em 2022 (apdés o subsidio de R$ 10,00 da
CONTRATANTE);
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e) Os dias uteis a serem explorados pela CONTRATADA seguirdo o calendario académico do
Campus Suzano.

2.10. O critério de julgamento de menor prego por lote justifica-se por se tratar de uma unica lista
de produtos, conforme parecer n°® 01/2017 da PRF junto ao IFSP. Ademais, o critério de menor
preco por lote torna-se absolutamente necessario, a fim de se evitar que mais de uma empresa
venha a ter direito sobre o objeto oferecido, o que traria inviabilidade e ilegalidade ao processo.

3. DESCRICAO DA SOLUGAO

3.1. A descricdo da solugdo como um todo, encontra-se pormenorizada em Topico
especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

4. DOS SERVIGOS E FORMA DE SELEGCAO DO FORNECEDOR

4.1. Trata-se de servico comum de carater continuado sem fornecimento de mao de obra em
regime de dedicagao exclusiva, a ser contratado mediante licitagdo, na modalidade pregao,
em sua forma eletrénica.

4.2. Os servicos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do Decreto n°
9.507, de 21 de setembro de 2018, ndo se constituindo em quaisquer das atividades, previstas
no art. 3° do aludido decreto, cuja execugéo indireta é vedada.

4.3. A prestagdo dos servigos nao gera vinculo empregaticio entre os empregados da
Contratada e a Administracdo Contratante, vedando-se qualquer relacdo entre estes que
caracterize pessoalidade e subordinagao direta.

4.4, Os servicos de restaurante e cantina serdo prestados no mesmo espacgo fisico
destinado para a instalagdo e funcionamento do Restaurante Estudantil do IFSP — Campus
Suzano, localizado a Avenida Mogi das Cruzes, n° 1501, Parque Suzano, Suzano/SP — CEP:
08673-010, cuja area esta descrita na tabela abaixo:

DIMENSOES DAS AREAS DE ALIMENTAGAO DO CAMPUS - RESTAURANTE E
CANTINA
Espaco Tipo Caracteristica Area - m?
01 Dispensa AreAa |solada_ para'd_|spensa:' a_condmmnamepto_de 28.56
géneros alimenticios/ depdsito de descartaveis
Camara fria de Ambiente refrigerado a -18°C para
01 11,34
congelamento armazenamento de congelados
Camara fria de Ambiente refrigerado a 10°C para
01 . 5,22
refrigeramento armazenamento de congelados
Sala Sala de uso do profissional nutricionista da
01 S ~ 16,77
administragao contratada.
Area de pré- Area de corte, fatiamento, moagem, limpeza de
01 preparo de . ’ ’ 17,01
aparas, tempero de carnes em geral.
carnes
01 Area de Area para verificagdo da qualidade higiénico- 7,56
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recebimento
de sanitaria da matéria prima no ato do recebimento.
mercadorias

02 Vestiarios Banheiros com vestiarios feminino e masculino de 17

funcionarios uso exclusivo dos funcionarios da contratada.
Area de pré- ; .
Area de lavagem, corte, limpeza de partes
01 preparo de . : ) 7,68
e deterioradas e picagem de hortaligas e frutas.
hortifruti
01 Cozmtja ) Area de preparo e manipulagéo de alimentos. 63,92
cocgao
Area de Area de preparo e porcionamento das
01 30,24
Sobremesa sobremesas prontas para o consumo.
~ Area do refeitério e de sociabilidade, ndo sendo
Salédo ; . g
oz de uso exclusivo da cantina, no local devera ter
01 Refeitorio/ . 437,74
) mesas e cadeiras para os alunos que almogam e
Cantina . «
jantam no campus.

01 eXA(;:ia 50 Espaco destinado aos balcbes térmicos para 66.80
posiG exposicao do buffet “Prato feito” ’
buffet

Area de Area préxima a cocgao para limpeza dos
01 i utensilios e panelas usados durante o preparo 29,92
impeza i
dos alimentos
Area de Area para descarte dos restos e lavagem e
01 higienizacs desinfeccgao de pratos, talheres, potinhos e copos 26,52
igienizacao
da contratada
Areas de
06 qlrculagao Espacos de circulagéo deqtro e fora do 348 49
interna e restaurante e cozinha
externa
Total 1 '0;7,’48

5. REQUISITOS DA CONTRATAGAO

5.1. Conforme Estudos Preliminares, os requisitos da contratacdo abrangem o seguinte:
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5.1.1.0 IFSP subsidiara R$ 10,00 (dez reais) da refeigdo “prato feito” referente ao
fornecimento de 1 (uma) refei¢gdo por dia para cada um dos alunos dos cursos
técnicos integrados ao ensino médio do Campus Suzano e também referente ao
Kit Lanche unitario para os alunos do Proeja (Programa de Integracdo da
Educacao Profissional ao Ensino Médio na modalidade de Educagao de Jovens




e Adultos), em todos os dias letivos considerando o calendario académico do
IFSP Campus Suzano (total de 240 alunos confirmados no ano letivo de 2022,
podendo chegar a 280 alunos com o inicio da turma do Proeja). Caso o prego
de custo da refeigdo ou Kit Lanche ultrapasse o subsidio da contratante, a
contratada devera complementar tal valor;

5.1.2.Consideraremos “prato feito” neste edital a refeicdo composta por arroz, feijao e
saladas servidos a vontade pelos usuarios, com guarnicdo e prato principal
porcionados pela CONTRATADA, descritos no item 5.1.22 deste Termo;

5.1.3.Para os demais usuarios entre alunos dos cursos técnicos modulares, cursos
superiores, cursos FIC (formagdo inicial e continuada), pdés-graduacéo,
visitantes e servidores sera praticado o preco integral das refeicdes, sem
subsidios. Ressalta-se que tais usuarios podem escolher ou ndo a opgao de se
alimentarem de itens da cantina e/ou restaurante;

5.1.4.Para os itens da cantina ndo ha gratuidade ou subsidio, independentemente do
publico ser composto por aluno dos cursos integrados, modulares, superior e
pos-graduacéo, ou servidores publicos e visitantes;

5.1.5.0 limite de precgos para o primeiro ano de operagao € o de referéncia. Decorrido
o periodo de 12 (doze) meses, os itens poderao ser reajustados considerando o
limite de 10% abaixo da média de pregos praticados no entorno do Campus,
conforme pesquisa de precos a ser apurada anualmente.

5.1.6.Tabela ilustrativa da politica de precos para o restaurante:

SEGMENTO QUANTIDADE DE POLITICA DE PREGOS

PUBLICO DIARIA (NO
CAMPUS)

Alunos técnicos
integrados ao ensino 240 por dia para 2022
médio (periodo integral)

Gratuidade para os alunos na refeigao
“prato feito”. Subsidio de R$ 10,00 da
CONTRATANTE mais complementacéo da
CONTRATADA

Alunos do Proeja
(provavel periodo

Previsao de inicio em . \
2022: 40 por dia, Gratuidade para os alunos no Kit Lanche.

podendo chegar a 120 no Subsidio de R$ 10,00 da CONTRATANTE

noturno) 19 semestre de 2024 mais complementacdo da CONTRATADA
Alunos técnicos ~ 220 a 250 por dia para Preco integral, sem subsidio.
modulares (periodo
. 2022
parcial)
Alunos FIC’s (cursos ~ 80 por dia para 2022 Preco integral, sem subsidio.

flutuantes no periodo
vespertino)

Visitantes em eventos ~ 10 por dia Preco integral, sem subsidio.

Servidores do Campus
(professores e
técnicos-
administrativos)

~ 80 a 90 por dia Preco integral, sem subsidio.

5.1.7.Ressalta-se que esta previsdo (com excegédo dos alunos do integrado e Proeja)
ndo garante que 0s usuarios irdo servir-se das opgdes de “prato feito”
diariamente.

5.1.8.Tabela ilustrativa da politica de pregos para a cantina:

SEGMENTO QUANTIDADE DE POLITICA DE PREGOS

PUBLICO DIARIA
ESTIMADA (NO CAMPUS)
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Totalidade média diaria
de alunos, servidores e ~ 900 em 2022 e 2023 Preco integral, sem subsidios
comunidade externa

5.1.9.Estimativas de refeicbes e Kits Lanche subsidiados pela CONTRATANTE a
CONTRATADA:

QUANT. UNITARIA
DIARIA

TOTAL ANUAL

ANO (ESTIMADO)

DIAS LETIVOS

240 alunos
integrados em tempo 48.000 REFEICOES
integral

2022 200
possibilidade de 40
alunos da turma do 8.000 KITS LANCHE
Proeja

240 alunos
integrados em tempo 48.000 REFEICOES
integral

2023 200
possibilidade de 80
alunos da turma do 16.000 KITS LANCHE
Proeja

5.1.10. O fornecimento de refeicdes (prato feito) e Kits Lanche nas quantidades
estimadas ocorrera durante os dias Uteis, sendo valido apenas quando estes
coincidirem com os dias letivos dos alunos dos cursos técnicos integrados do
Campus Suzano, com programacéao e quantitativos sujeitos a adequacgao diaria,
a ser informada pela CONTRATANTE, na figura dos fiscais designados para o
contrato, n&o ultrapassando o limite estabelecido neste objeto.

5.1.11. A CONTRATANTE ndo se obriga a efetuar a aquisicdo dos quantitativos
estimados durante a vigéncia do contrato, sendo os mesmos apenas uma
previsao, conforme descrito.

5.1.12. Em razao da crise sanitaria ocasionada pela Covid-19 no Brasil e do
cenario atual de aulas remotas, com retorno presencial condicionado ao
controle da doen¢a e vacinagdo em massa, o inicio da vigéncia do
contrato serad vinculado ao retorno das atividades gerais no Campus
Suzano, determinado pelo Diretor Geral do Campus.

5.1.13. A empresa CONTRATADA se compromete a executar a instalagdo e
funcionamento do espago do restaurante e cantina atendendo as seguintes
caracteristicas:

5.1.13.1. Responsabilizar-se pela aquisicdo, instalacdo, operagcéao e
manutencdo de todos os equipamentos, mobiliario e demais utensilios
necessarios ao funcionamento do restaurante. Esses fatos, também,
justificam a ndo cobranga de valor mensal pela cesséo.

5.1.13.2. Responsabilizar-se pela manutengdo, preventiva e corretiva, dos
equipamentos ja presentes no prédio onde serd instalado o restaurante,
contratando empresas especializadas quando necessario, como no caso
das cémaras e limpeza de ductos. Sdo eles: cadmara de congelamento;
camara de resfriamento; sistema de exaustdo com coifa, ductos e duas
caixas de gordura; cubas e bancadas de ago inox; porta vai-e-vem;
manutengéao predial de forma geral.
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5.1.13.3. Os custos com manutengédo de equipamentos, limpeza de ductos de
exaustdo e caixa de gordura serdo de responsabilidade da empresa
CONTRATADA.

5.1.13.4. Atender a capacidade operacional para cerca de 220 pessoas
simultaneamente.

5.1.14. A CONTRATADA devera manter os seguintes horarios de funcionamento:

5.1.14.1. Cantina: das 8:30 as 21:30, durante todo o ano, sabados letivos das
7:00 as 13:00 e, eventualmente, aos domingos e feriados sob
comunicagao oficial do Campus com 48 (quarenta e oito horas) de
antecedéncia;

5.1.14.2. O publico maximo esperado aos sabados no campus € de 40 pessoas
para 2022 e 2023. A contratante podera solicitar refeigdes e Kits Lanche
para os sabados letivos presenciais mediante contato prévio dos fiscais;

5.1.14.3. Restaurante: horario de almogo entre 11h30 e 14h30 e jantar das
18h30 as 19h00. O horario podera ser ajustado conforme acordo entre a
CONTRATADA e a CONTRATANTE;

5.1.14.4. A critério do IFSP — Campus Suzano, o horario de atendimento
podera ser alterado em casos excepcionais, como eventos programados,
periodo de férias letivas, entre outros.

5.1.15. Fornecer toda a estrutura com os materiais, equipamentos e funcionarios
necessarios para o cumprimento do contrato. A proposta deve incluir os gastos
como agua, luz, funcionarios, manutengdes, uso do espaco, produtos, impostos,
mobiliario, produtos de limpeza, dentre qualquer um que se fagca necessario
para a perfeita execucao dos servigos;

5.1.16. Responsabilizar-se e arcar com os custos pelo uso e recarga dos cilindros de
gas de cozinha;

5.1.17. Responsabilizar-se pelo pagamento de suas despesas com agua, esgoto e
energia elétrica, através de Guia de Recolhimento da Unidao (GRU) em nome da
CONTRATANTE. Existem medidores independentes instalados no local, os
quais registram o consumo utilizado pela CONTRATADA,;

5.1.18. O cardapio do servico Kit Lanche e “prato feito” devera ser feito pelo
profissional nutricionista da CONTRATADA e autorizado pelo profissional
nutricionista da CONTRATANTE; este tera plena autonomia de construgao pela
CONTRATADA, somente passara por avaliagdo e aprovagao. Todos os
cardapios devem estar disponiveis com, no minimo, duas semanas de
antecedéncia e devem ser enviados por e-mail. O profissional nutricionista da
CONTRATANTE analisara se os cardapios atendem todos os itens deste edital,
além de adequacgdes nutricionais como cor e periodicidade dos géneros.

5.1.19. Apds a aprovagao dos cardapios, estes deverdo ficar em locais visiveis a
todos os usuarios com, no minimo, uma semana de antecedéncia.

5.1.20. Tabela ilustrativa do cardapio minimo de produtos:
REFEICOES - TABELA DE PRECO ESTIMADO

VALOR DE
ITEM REFEICAO arpe | UNIPADE | pEFERENCIA
MEDIDA =5
PRATO FEITO
1 Refeicao tamanho médio (minimo de 500 1 Unidade 18,80

gramas), contendo arroz (branco e integral)
e feijao, 01 tipo de guarnigdo porcionada,
02 tipos de saladas, sendo pelo menos
uma folhosa e um gréo ou legume, 01 tipo
de carne porcionada ou opgao a base de
ovos, opcgdo vegetariana*, 1 sobremesa
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porcionada.

KIT LANCHE 1 Unidade 10,90
22 | Composto por 2 porgdes/und de fruta, 1
porcdo de pao ou bolo, 1 por¢cao de
acompanhamento para pao, 1 porgéo de
suco, vitamina ou iogurte.

* A opgao vegetariana do “prato feito” devera ser solicitada com antecedéncia
para melhor programagdo da CONTRATADA. O usuario que fizer esta opgao
nao podera servir-se da carne ou prato a base de ovos.

5.1.21. Especificagdo da composicao das refeigcoes:

5.1.21.1. Refeicao tipo “prato feito” (item 1 do objeto) com tamanho médio
minimo de 500 gramas, contendo:

e Arroz branco auto-servido

e Arroz integral auto-servido

e Feijao auto-servido

e 1 (uma) guarnicdo porcionada

e 1 (uma) salada folhosa auto-servida

e 1 (uma) salada a base de graos auto-servida

e 1 (um) tipo de carne porcionada ou opgao a base de ovos
e 1 (uma) sobremesa porcionada (doce ou fruta)

5.1.22. A opcéo proteica (carne ou a base de ovos), guarnicdo e sobremesa seréo
porcionadas pela CONTRATADA, devendo ela manter funcionario treinado para
a funcao.

5.1.23. A periodicidade dos géneros alimenticios deste item esta descrita em tabela
no item 5.1.37.4 deste Termo.

5.1.24. Devera ser obedecido o limite da oferta de produtos carneos, por exemplo:
salsicha, hamburguer e linguica de pernil/calabresa, no maximo 2 vezes ao més
conforme recomendacgao da resolugdo FNDE n° 06/2020;

5.1.25. Opcgao vegetariana - Havera pelo menos 01 (uma) preparagdo sem carne.
Essa opcéao deve ser fonte de proteina e podera conter proteina texturizada de
soja no maximo 2 vezes por semana, além de leguminosas e demais fontes
proteicas de origem vegetal. O termo "fonte de” definido pela Portaria n° 27 do
Ministério da Saude, de janeiro de 1998, determina que um alimento deve
conter no minimo de 10% da Ingestao Diaria Recomendada (IDR) de referéncia
por 100 gramas para sélidos. Quem fizer esta opgdo, ndo podera servir-se de
carne.

5.1.26. O balcao de refeicdo do tipo “prato feito” devera ser ofertado obrigatoriamente
no almogo, em fungdo do atendimento aos alunos dos cursos integrados e
demais publicos, ficando a critério da CONTRATADA a oferta também no jantar,
do "prato feito" ou oferecimento de sopas (sob demanda) para usuarios que nao
sejam do Proeja.

5.1.27. Quando houver o inicio da turma do Proeja, muito provavelmente no periodo
noturno, que tera direito a Kit Lanche subsidiado, € necessario que a
CONTRATADA oferega alimentagdao saudavel e de excelente qualidade
higiénico-sanitaria. Os kits deverdo ser montados no dia e mantidos sob
refrigeragéo (até 10°C) até o momento de servir (18h30 as 19h). Todas as
opcdes do kit lanche deverédo ser dispostas no balcdo frio (com excegédo das
preparacdes que requerem a temperatura superior a 60° C para manter suas
caracteristicas organolépticas) para um total de 40 alunos no maximo,
importante frisar que esta quantidade podera sofrer alteragbes, mas sera
confirmada e reajustada mediante contato das partes;
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5.1.28. A elaboragdo do cardapio deve estar de acordo com a Lei n° 11.947/2009,
que dispbe sobre a alimentagédo escolar, e a Resolugdo do FNDE n° 06/2020,
disponivel em http://www.fnde.gov.br, no que se refere a valor energético,
macronutrientes, micronutrientes, tipos de alimentos e preparagéo destes;

5.1.29. Considerar os fatores psicoldgicos relacionados com a aceitagdo do alimento,
qual seja, odor, sabor e textura; considerar a safra dos alimentos, nao
descuidando do aspecto qualidade; considerar o clima e as preparagoes
servidas quanto a digestibilidade;

5.1.30. Atender ao disposto no art. 19 da resolugdo do FNDE n° 06/2020, a qual
recomenda que, em média, a alimentacdo na escola tenha, no maximo (a oferta
média diaria de nutrientes e energia na alimentacao escolar em cada semana):

5.1.30.1. 7% (sete por cento) da energia total proveniente de agucar simples
adicionado;

5.1.30.2. 15 a 30% (quinze a trinta por cento) da energia total proveniente de
gorduras totais;

5.1.30.3. 7% (sete por cento) da energia total proveniente de gordura saturada;

5.1.30.4. 600 mg (seiscentos miligramas) de sodio ou 1,5 gramas de sal per
capita, em periodo parcial, quando ofertada uma refei¢ao.

5.1.31. Na existéncia de algum aluno que necessite de atengcdo nutricional
individualizada em virtude de estado ou de condicdo de saude especifica,
devera ser disponibilizado cardapio especial com base em recomendagodes
médicas e nutricionais, avaliagdao nutricional e demandas nutricionais
diferenciadas, conforme a Lei n® 12.982, de 28 de maio de 2014.

5.1.32. O profissional nutricionista do campus devera formalizar através de e-mail
quais os alunos que necessitardo de alimentagcdo diferenciada, podendo ser
necessaria apenas adaptagdes dos cardapios ja existentes ou conforme
orientagdo do mesmo.

5.1.33. Opcéo “prato feito”:

5.1.33.1. O cardapio do almogo do balcdo “prato feito” devera oferecer, no
minimo, quatro por¢cbées de frutas de primeira qualidade por semana,
firmes, sem defeitos, bem desenvolvidas, maduras sem apresentar
pontos de prévia deterioragao;

5.1.33.2. Utilizagao de carnes e derivados adquiridos de estabelecimentos que
tenham Selo de Inspecédo Fiscal (SIF), inspecdo do Ministério da
Agricultura ou do 6rgéo fiscalizador municipal. As carnes, sempre de
primeira qualidade, deveréo ser servidas totalmente isentas de nervuras,
gorduras e aparas, com o peso minimo de 140 gramas por refeigao
(produto pronto), ndo podendo ser substituidas por congelados de
preparo instantaneo;

5.1.33.3. Inclusdo de alimentos fonte de vitamina A pelo menos 3 dias/semana;

5.1.33.4. Inclusdo de alimentos fontes de ferro heme ou ferro ndo heme
acompanhado de facilitadores de absor¢gdo como vitamina C no minimo 4
dias/semana;

5.1.33.5. A oferta de doces e/ou preparagdes doces no balcao “prato feito” fica
limitada a uma porgéo por semana, equivalente a 110 kcal/por¢ao.

5.1.33.6. As refeigdes deverdo ser servidas imediatamente apds o preparo,
mantendo os seus aspectos organolépticos, no momento de servi-la ao
comensal. Ressalta-se que as temperaturas dos pratos quentes e frios
devem seguir a legislagdo vigente, preconizada na portaria CVS 5 de
09/04/13, para tanto, utilizar os equipamentos necessarios (balcdes
térmicos e rechaud), como segue:

Categoria | Temperatura(°C)no | Tempo de exposicdo |
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centro geométrico (horas)
Minima de 60 Maximo 6
Alimentos quentes
Abaixo de 60 Maximo 1
Alimentos frios Até 10 Maximo 4
Entre 10 e 21 Maximo 2

5.1.33.7. A Na preparacao de todas as refei¢cdes, ndo sera permitido o uso de
gorduras ou Oleos de frituras em geral que apresentarem sinais de
saturagdo, modificagbes em sua coloracdo, presenga de residuos
queimados ou qualquer outra modificagdo que possa causar males a
saude do consumidor.

5.1.33.8. Na preparacdo das refei¢cdes fornecidas como objeto deste Termo, a
CONTRATADA nao devera utilizar sobras ou restos de alimentos que ja
tenham sido servidos, bem como o seu reaproveitamento para a
elaboragao ou recheio de outros alimentos.

5.1.34. Kit Lanche:

5.1.34.1. O Kit Lanche devera oferecer diariamente 2 porgdes de frutas de
primeira qualidade, firmes, sem defeitos, bem desenvolvidas, maduras
sem apresentar pontos de prévia deterioragdo, com possibilidade de
trocar em 1 dia da semana por 1 porcao de fruta e 1 por¢do de doce;

5.1.34.2. Para adocgar as opgdes de bebidas, deverao ser disponibilizados
sachés individuais de agucar e adogante.

5.1.34.3. No balcdo “prato feito” e Kit Lanche ndo deverdo ser utilizados
alimentos cuja qualidade seja inferior ao tipo proposto pelas tabelas a
seguir, sendo a quantidade per capita descrita na mesma tabela utilizada
para o balcao “prato feito” e em seguida, no Kit Lanche:

5.1.34.4. Quantidade per capita e frequéncia mensal (considerando 4 semanas
por més) do “prato feito”:

Tipo Per capita -|Frequéncia
PRONTO média mensal
CARNES
BOVINAS:
Contrafilé; patinho; bisteca; carne moida; fraldinha; coxado | 140 g 04 a 06
durp; coxao mole; cupim; lagarto
SUINAS: 140 g 02a04
Bisteca; copa lombo; costela; lombo; pernil
AVES: 140 g 04 a 06
Frango com osso; filé de peito; sassami; filé de sobrecoxa
PEIXES: 140 g 04
Filé de pescada; merluza ou cacéo
PRODUTOS CARNEOS: 140 g Até 2
Salsicha, hamburguer, linguica de pernil ou calabresa
ARROZ
Simples / integral (diario) 200g 25
Enriquecido (com legumes) 200 g 05
FEIJAO
Simples (carioca) 150 g 20
Preto 150 g 02
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Tropeiro 200 ¢ 04

Lentilha 150 g 04
GUARNICOES

Abobrinha; abdbora; berinjela; brécolis, cenoura; chuchu;

couve-flor; quiabo; vagem, entre outros refogados, cozidos, | 110 g 10

puré, saute.

Acelga, couve-manteiga; espinafre; repolho, entre outros | 80g 08

refogados

Batata comum, doce ou mandioca 100g 08

Batata palha 1009 02

Farofa 80 g 02

Cremes / polenta 100g 02

Massas secas ou frescas 120g 04

Tortas salgadas 100g 02
SOBREMESAS

Salada de frutas 100 g 04

Laranja 1 unidade | 04

média ou 100

g de fruta
Banana 1 unidade | 02

média ou 80g

de fruta.
Maca 1 unidade | 04

Média ou 130

g de fruta.
Melancia 250 ¢ 03
Abacaxi 120 g 03
Melao 130 g 03
Mexerica (na safra) 1 unidade | 03

média ou 100

g de fruta.
Mousse 80 g 04
Gelatina 80 g 04
Doces de frutas 80g 04
SALADAS
Folhas 30g 30
Vegetal amarelo, legumes crus e cozidos 2049 30
Graos (feijoes, gréo de bico, soja) 2049 30
PREPARACOES FRITAS
Pratos principais 140 g 03
Guarnigdes 80 g 03

5.1.34.5. Quantidade per capita e frequéncia mensal (considerando 4 semanas
por més) do Kit Lanche:

Tipo Per capita
PRONTO mensal

Frequéncia média
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Pao francés - unidade 50g 4-8

Outros péaes (bisnaga, broa, de leite, de forma) | 50g 4-8

versdo tradicional ou integral - por¢céao

Biscoito (cream cracker, maisena etc.) - por¢do | 80 a 100 g 4-8
Pao de queijo - unidade 5049 04
Bolo simples (ndo industrializado) com ou sem | 80 g 4-8

cobertura - fatia ou pedago

Torta salgada de legumes e/ou vegetais com | 100 g 04

frango/carne/atum - fatia ou pedacgo

Lanche (pao francés ou de forma) 5049 02 -04
L owseonee |

Margarina com sal 30g 2-4

Geleia de frutas 30g 2-4

Queijo branco ou mucarela 30-50¢g 4-8

Requeijao 30-50¢ 4-8

Frios 30-50¢g 2-4

Recheio lanche natural (pasta de frios + | 30-50g 2-4

verduras e legumes ralados)

Café sem agucar com leite (leite | 300 ml Diariamente
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semidesnatado UHT)
Achocolatado (leite semidesnatado UHT) 300 ml 4-5
Sucos polpa ou concentrado 300 ml 04
logurte de frutas sem agucar 200 ml 04
Chas sem agucar 200 mi 04
OPCOES DE FRUTAS
Fruta in natura OU frutas secas - Unitario/ | 2 unidades ou | 20-24
Porgéo (Considerar sazonalidade/época) 100 - 160 g
porcionada
Salada de frutas Porcdode 160 g | 04
SOBREMESAS
Mousse 804¢ 01
Gelatina 80g 01
Doces de frutas 80g 01
Pudim 80g 01
5.1.34.6. Tabela ilustrativa do cardapio minimo de produtos da cantina:
CANTINA - TABELA DE PRECOS ESTIMADOS
SALGADOS:
Unidade de medida | Valor de referéncia
Item Produto T
(minimo) (R$)
Croissant (minimo 3 sabores) 6.25
1104 ’
3
Empada (minimo 2 sabores)
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Enroladinho assado de salsicha ou
presunto e queijo
Esfiha aberta e/ou fechada nos
sabores carne e/ou queijo e/ou
frango
Pastel assado de carne e/ou frango
e/ou queijo
Mini pizza
Risole (assado)
Quibe
4 Pao de Queijo 110g 6,35
5 Torta salgada 110g 10,70
SANDUICHES:
Unidade de medida | Valor de referéncia
Item Produto T
(minimo) (R$)
SANDUICHE TIPO NATURAL (com
pao de forma tradicional ou integral,
composto dos seguintes recheios:
6 presunto/ atum prensado em 6leo 200¢g 8,80
ou agua/ peito de frango desfiado/
peito de peru defumado/ com ricota,
catupiry ou mugarela e salada).
BEBIDAS:
Unidade de medida | Valor de referéncia
Item Produto T
(minimo) (R$)
7 Agua mineral sem gas — garrafa 500 ml 3,45
8 Agua mineral com gas — garrafa 500 ml 3,05
9 Capuccino — copo 200 ml 7,25
10 Café com leite — copo 200 mi 2,85
11 Café — xicara 50 ml 1,15
12 Café — xicara 100 ml 1,75
Leite com achocolatado quente/frio
13 (leite integral ou desnatado) — Copo 200 ml 3,15
14 Refrigerante lata 350 ml 5,35
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15 Refrigerante 600 ml 6,65
16 Refrigerante 2 litros 9,55
Suco de fruta natural ou polpa de
frutas — al_)acaxu golaba, acero_lg, 300 ml 4.60
17 uva, graviola, maméao, maracuja,
melancia e outros
18 Suco de laranja e/ou limao natural — 300 ml 465

Copo

Vitaminas com leite (integral ou
19 desnatado) e fruta ou polpa de fruta, 300 ml 5,75
com ou sem agucar - Copo

20 logurte diversos sabores — Copo 200 ml 2,95
OUTROS:
Unidade de medida | Valor de referéncia
Item Produto T
(minimo) (R$)
21 Bolo simples em pedago com e ou 120 g 3.30
sem cobertura
Salada de frutas, com no minimo 4
22 tipos de frutas. Por¢ao individual. 2009 4,60

5.1.35. Os produtos elencados na tabela ilustrativa da cantina fazem parte de um
cardapio minimo de produtos de servico de cantina a ser oferecido pela
CONTRATADA, podendo sofrer alteragbes, conforme acordo entre
CONTRATADA e CONTRATANTE.

5.1.36. O fornecimento dos produtos devera utilizar como base a tabela apresentada
pela CONTRATADA na licitagdo. Se for verificada aceitagao inferior a 70%, por
parte dos comensais, nos produtos, sera acordado a exclusao dos itens dos
cardapios futuros, assim como podera ser acordada a inclusdo de itens cuja
demanda for verificada.

5.1.37. A CONTRATADA podera oferecer produtos nao contidos no cardapio minimo,
cujo preco sera verificado mediante pesquisa de mercado e apresentado a
CONTRATANTE para apreciagao prévia para disponibilizagao aos usuarios e
incorporagéo no cardapio minimo inicial.

5.1.38. E proibida & CONTRATADA a oferta de produtos fritos nos itens da cantina ou
de produtos alcodlicos.

5.1.39. E obrigatéria a inclusdo de opgdes vegetarianas nos salgados e lanches.

5.1.40. Os sucos naturais e vitaminas deverdo ter prego igual ou menor aos pregos
praticados nas bebidas agucaradas como refrigerantes e néctar, levando em
conta a proporgao quantitativa.

5.1.41. A CONTRATADA podera utilizar-se de cardapios tematicos variados em
épocas que contemplem datas especiais/comemorativas, como Pascoa, festas
juninas, Natal, Dia das Maes, Halloween, e outras datas afins, desde que
respeitados os aspectos nutricionais que norteiam este Termo de Referéncia.

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unigo
Termo de Referéncia - Modelo para Pregao Eletronico: Servigos Continuos sem dedicagéo exclusiva de méo de obra
Atualizagdo: Julho/2021



5.2. Declaragéo do licitante de que tem pleno conhecimento das condigbes necessarias para a
prestagao do servigo.

5.3. A CONTRATADA devera possuir cadastro no Sistema de Cadastramento Unificado de
Fornecedores - SICAF e estar habilitada para a execugdo do objeto deste Termo de
Referéncia.

5.4. A CONTRATADA devera comprovar experiéncia minima de 2 (dois anos) para as quais tenha
prestado ou esteja prestando servigos pertinentes e compativeis com o objeto deste Termo
de Referéncia.

5.5. A CONTRATADA devera apresentar declaracdo de qualificagdo técnica proporcional ao
fornecimento de pelo menos 600 refeicbes diarias divididas entre almogo e jantar, sendo
aceito o quantitativo somatério de atestados compativeis com o objeto deste Termo de
Referéncia.

5.6. As obrigacbes da CONTRATADA e CONTRATANTE estao previstas neste TR.

6. VISTORIA PARA A LICITAGAO

6.1. Para o correto dimensionamento e elaboragéo de sua proposta, o licitante podera realizar
vistoria nas instalagcdes do local de execugdo dos servigos, acompanhado por servidor
designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 08:00 horas as 17:00 horas.

6.2. O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia Util seguinte ao da publicagao do Edital, estendendo-
se até 3 dias uteis anteriores a data prevista para a abertura da sessdo publica, com o
objetivo de inteirar-se das condig¢des, estrutura existente e grau de dificuldades, mediante
prévio agendamento de horario junto a Coordenadoria de Licitagbes e Contratos do IFSP -
Campus Suzano, pelo e-mail: clt.suzano@ifsp.edu.br;

6.3. Para a vistoria o licitante, ou o seu representante legal, devera estar devidamente identificado,
apresentando documento de identidade civili e documento expedido pela empresa
comprovando sua habilitacdo para a realizagao da vistoria.

6.4. A nao realizagdo da vistoria, quando facultativa, ndo podera embasar posteriores alegacgbes
de desconhecimento das instalagdes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos
locais da prestagao dos servigos, devendo a licitante vencedora assumir os 6nus dos servigos
decorrentes.

6.5. A licitante devera declarar que tomou conhecimento de todas as informagdes e das condi¢des
locais para o cumprimento das obrigagdes objeto da licitagao.

7. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO

7.1. Os servicos deverao ser executados com base nos parametros minimos estabelecidos no
Instrumento de Medicdo de Resultados (IMR), cuja medicdo sera realizada mediante as
condicdes estabelecidas no Anexo IV do Termo de Referéncia.

7.2. A fiscalizacdo do contrato podera, para fins de realizagao da verificagdo mencionada no
subitem anterior, utilizar-se de quaisquer instrumentos previstos no presente Termo de
Referéncia, no edital de Licitagcdo, inclusive seus anexos, ou na legislagdo, notadamente no
Anexo VIl da IN MPOG n° 05/2017.

7.3. A execucao dos servigos sera iniciada conforme emissao de Ordem de Servigo, na forma que
segue:

7.3.1.Em razdao da crise sanitaria ocasionada pela Covid-19 no Brasil e do

cenario atual de aulas remotas, com retorno presencial condicionado ao

controle da doenca e vacinagdo em massa, o inicio da vigéncia do
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contrato sera vinculado ao retorno das atividades gerais no Campus
Suzano, determinado pelo Diretor Geral do Campus.

7.3.2.0s servigos de restaurante e cantina serdo prestados no mesmo espaco fisico
destinado para a instalagao e funcionamento do Restaurante Estudantil do IFSP
— Campus Suzano, localizado a Avenida Mogi das Cruzes, n° 1501, Parque
Suzano, Suzano/SP — CEP: 08673-010.

8. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO E CRITERIOS DE MEDIGAO

8.1. Serdo designados pelo Diretor Geral: um fiscal administrativo, ao menos um fiscal técnico e o
gestor dos contratos do 6rgao.

8.2. O gestor do contrato é o responsavel por tomar as medidas necessarias ao fiel cumprimento
da avenga administrativa, pois lhe incumbem as estratégias de gestéo, tais como as questdes
relacionadas ao equilibrio econdmico-financeiro do contrato, pagamentos e outros.

8.3. Cabera ao fiscal administrativo verificar a adequacdo da documentagdo comprobatéria
encaminhada para pagamento e sua adequagdo conforme legislagdo e documentos
orientadores da contratagao.

8.4. Cabera ao fiscal técnico o acompanhamento diario das atividades a fim de verificar o
atendimento dos preceitos conforme abaixo listados.

8.5. Eventual desconformidade sera comunicada por escrito, devendo, de mesmo modo, para
cada comunicado ser respondido, por escrito, os esclarecimentos e providéncias visando
elidir os problemas pontuados pelos fiscais.

9. OBRIGAGOES DA CONTRATANTE

9.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigagcbées assumidas pela Contratada, de acordo
com as clausulas contratuais e os termos de sua proposta;

9.2. Exercer o acompanhamento e a fiscalizagdo dos servigos, por servidor especialmente
designado, anotando em registro préprio as falhas detectadas, indicando dia, més e ano, bem
como o nome dos empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando os apontamentos a
autoridade competente para as providéncias cabiveis;

9.3. Notificar a Contratada por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeigdes, falhas ou
irregularidades constatadas no curso da execugdo dos servigos, fixando prazo para a sua
correcao, certificando-se que as solugdes por ela propostas sejam as mais adequadas;

9.4. Pagar a Contratada o valor resultante da prestagédo do servigo, no prazo e condigbes
estabelecidas neste Termo de Referéncia;

9.5. Efetuar as retencbes tributarias devidas sobre o valor da Nota Fiscal/Fatura da
contratada, no que couber, em conformidade com o item 6 do Anexo Xl da IN SEGES/MP n.
5/2017.

9.6. N&o praticar atos de ingeréncia na administragdo da Contratada, tais como:

9.6.1. exercer o poder de mando sobre os empregados da Contratada, devendo
reportar-se somente aos prepostos ou responsaveis por ela indicados, exceto quando o
objeto da contratagéo previr o atendimento direto, tais como nos servigos de recepcao e
apoio ao usuario;

9.6.2. direcionar a contratagdo de pessoas para trabalhar nas empresas
Contratadas;
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9.6.3. considerar os trabalhadores da Contratada como colaboradores eventuais do
proprio 6rgdo ou entidade responsavel pela contratagao, especialmente para efeito de
concessao de diarias e passagens.

9.7. Fornecer por escrito as informagdes necessarias para o desenvolvimento dos
servigos objeto do contrato;

9.8. Realizar avaliagbes periddicas da qualidade dos servigos, apds seu recebimento;

9.9. Cientificar o 6rgdo de representagdo judicial da Advocacia-Geral da Unido para
adocao das medidas cabiveis quando do descumprimento das obrigagdes pela Contratada;

9.10. Arquivar, entre outros documentos, projetos, "as built", especificacbes técnicas,
orgcamentos, termos de recebimento, contratos e aditamentos, relatérios de inspegbes técnicas
apos o recebimento do servico e notificagdes expedidas;

9.11. Fiscalizar o cumprimento dos requisitos legais, quando a contratada houver se
beneficiado da preferéncia estabelecida pelo art. 3°, § 5°, da Lei n° 8.666, de 1993.

9.12. A fiscalizagdo tera, a qualquer tempo, acesso a todas as dependéncias da
CONTRATADA, podendo:

9.12.1. Verificar a qualidade dos géneros alimenticios, solicitando a substituicao
imediata de géneros e/ou alimentos que apresentarem condi¢des improprias as
preparagdes/consumo;

9.12.2. Verificar as condicbes de higiene e de conservagcdo das dependéncias,
equipamentos e utensilios;

9.12.3. Essa fiscalizagcdo sera exercida no interesse da Administragao e nao exclui
nem reduz a responsabilidade da CONTRATADA, inclusive perante terceiros,
por quaisquer irregularidades, e na sua ocorréncia, nado implica em
corresponsabilidade do Poder Publico ou de seus agentes;

9.12.4. Ordenar a imediata retirada do local, e respectiva substituicdo, do trabalhador
da CONTRATADA que estiver sem uniforme ou cracha, que embaracar ou
dificultar a fiscalizagdo ou cuja permanéncia na area, a seu exclusivo critério,
julgar inconveniente;

9.12.5. Proporcionar a CONTRATADA as facilidades necessarias a fim de que possa
desempenhar normalmente os servigos contratados;

9.12.6. Informar a CONTRATADA qualquer irregularidade que venha ocorrer no
desempenho das atividades;

9.12.7. Manifestar-se formalmente em todos os atos relativos a execugdo dos
servigos, em especial, aplicacdo de sancdes, alteragdes e reajustes;

9.12.8. Comunicar formalmente a CONTRATADA, quaisquer irregularidades
observadas na execugao do objeto deste contrato;

9.12.9. Aplicar as san¢des administrativas, quando se fizerem necessarias;

9.12.10. Fornecer a CONTRATADA a relagdo atualizada dos alunos
pertencentes aos cursos integrados e Proeja, os quais farédo jus ao recebimento
de 01 (uma) refeicdo/lanche subsidiada diariamente, devendo, para isso,
utilizar-se de meios para identifica-los a fim de evitar transtornos.
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10. OBRIGAGOES DA CONTRATADA

10.1. Executar os servigos conforme especificagbes deste Termo de Referéncia e de sua
proposta, com a alocagao dos empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas
contratuais, além de fornecer e utilizar os materiais e equipamentos, ferramentas e utensilios
necessarios, na qualidade e quantidade minimas especificadas neste Termo de Referéncia e em
sua proposta;

10.2. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no
prazo fixado pelo fiscal do contrato, os servicos efetuados em que se verificarem vicios, defeitos
ou incorregdes resultantes da execugéo ou dos materiais empregados;

10.3. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugdo do objeto, bem
como por todo e qualquer dano causado a Unido ou a entidade federal, devendo ressarcir
imediatamente a Administracdo em sua integralidade, ficando a Contratante autorizada a
descontar da garantia, caso exigida no edital, ou dos pagamentos devidos a Contratada, o valor
correspondente aos danos sofridos;

10.4. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servigos a serem
executados, em conformidade com as normas e determinagdes em vigor;

10.5. Vedar a utilizagdo, na execucdo dos servigos, de empregado que seja familiar de
agente publico ocupante de cargo em comissao ou fungdo de confianga no 6rgdo Contratante,
nos termos do artigo 7° do Decreto n° 7.203, de 2010;

10.6. Quando nao for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de
Fornecedores — SICAF, a empresa contratada devera entregar ao setor responsavel pela
fiscalizagdo do contrato, até o dia trinta do més seguinte ao da prestagcdo dos servigos, os
seguintes documentos: 1) prova de regularidade relativa a Seguridade Social; 2) certidao
conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido; 3) certidées que comprovem a
regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do domicilio ou sede do contratado; 4)
Certiddo de Regularidade do FGTS — CRF; e 5) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas —
CNDT, conforme alinea "c" do item 10.2 do Anexo VIII-B da IN SEGES/MP n. 5/2017;

10.7. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigagbes previstas em Acordo,
Convencgao, Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo
contrato, por todas as obrigagdes trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e as demais
previstas em legislacdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade a
Contratante;

10.8. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer
ocorréncia anormal ou acidente que se verifique no local dos servigos.

10.9. Prestar todo esclarecimento ou informagéo solicitada pela Contratante ou por seus
prepostos, garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos
documentos relativos a execugao do empreendimento.

10.10. Paralisar, por determinagdo da Contratante, qualquer atividade que nao esteja sendo
executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranga de pessoas ou bens
de terceiros.

10.11. Promover a guarda, manutengéo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que
for necessario a execugao dos servigos, durante a vigéncia do contrato.

10.12. Promover a organizagao técnica e administrativa dos servigos, de modo a conduzi-los
eficaz e eficientemente, de acordo com os documentos e especificagcbes que integram este
Termo de Referéncia, no prazo determinado.
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10.13. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislagao pertinente,
cumprindo as determinagdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servigos
e nas melhores condi¢des de segurancga, higiene e disciplina.

10.14. Submeter previamente, por escrito, a Contratante, para analise e aprovacao,
quaisquer mudangas nos métodos executivos que fujam as especificagbes do memorial
descritivo.

10.15. Nao permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na
condigado de aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizagao do trabalho do
menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

10.16. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigag¢des
assumidas, todas as condi¢des de habilitagdo e qualificagdo exigidas na licitagao;

10.17. Cumprir, durante todo o periodo de execugdo do contrato, a reserva de cargos
prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social, bem como
as regras de acessibilidade previstas na legislagdo, quando a contratada houver se beneficiado
da preferéncia estabelecida pela Lei n° 13.146, de 2015.

10.18. Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento
do contrato;

10.19. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos
quantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores
futuros e incertos, tais como os valores providos com o quantitativo de vale transporte, devendo
complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério para o
atendimento do objeto da licitacdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos
incisos do § 1° do art. 57 da Lei n° 8.666, de 1993.

10.20. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou
municipal, as normas de seguranga da Contratante;

10.21. Prestar os servigos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos, fornecendo todos
os materiais, equipamentos e utensilios em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com
a observancia as recomendacgdes aceitas pela boa técnica, normas e legislagao;

10.22. Assegurar a CONTRATANTE, em conformidade com o previsto no subitem 6.1, “a” e
“b”, do Anexo VIl — F da Instrugdo Normativa SEGES/MP n° 5, de 25/05/2017:

10.22.1. O direito de propriedade intelectual dos produtos desenvolvidos,
inclusive sobre as eventuais adequagdes e atualizagcdes que vierem a ser
realizadas, logo apds o recebimento de cada parcela, de forma permanente,
permitindo a Contratante distribuir, alterar e utilizar os mesmos sem limitagoes;

10.22.2. Os direitos autorais da solugdo, do projeto, de suas especificagdes
técnicas, da documentagao produzida e congéneres, e de todos os demais
produtos gerados na execug¢do do contrato, inclusive aqueles produzidos por
terceiros subcontratados, ficando proibida a sua utilizagdo sem que exista
autorizagdo expressa da Contratante, sob pena de multa, sem prejuizo das
sancgdes civis e penais cabiveis.

10.23. Quanto a forma e condigdes de fornecimento de refeigbes:

10.23.1. Fornecer refeigbes rapidas, naturais e convencionais, lanches e
outros, estabelecidas em cardapio prévio, elaborado por nutricionista
responsavel da contratada e autorizado pela nutricionista do Campus,
respeitando o cardapio minimo deste termo e as obrigagbes constantes no
PNAE (disponivel no site do FNDE).
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10.23.2. A cadeia de produgdo e fornecimento das refeigdes e lanches
(escolha de fornecedores, transporte, armazenamento e distribuicdo) deve
seguir a legislagao sanitaria vigente, dentre as quais a RDC 216 de 15/09/04 da
ANVISA e CVS 5 de 19/04/13 da secretaria de ESTADO DE SAUDE DE SAO
PAULO.

10.23.3. Fornecer sabonete liquido antisséptico, papel toalha branco e alcool
gel para higienizagdo das maos dos comensais no refeitério, repondo sempre
que necessario durante o horario de funcionamento. O prédio ja possui lavabos.

10.23.4. Disponibilizar todos os utensilios necessarios para distribuicdo das
refeicdes (pratos, bandejas e talheres) bem como temperos basicos, como sal,
vinagre e 6leo composto.

10.23.5. Os alunos que permanecem em periodo integral no Campus Suzano
e os do Proeja que iniciardo em 2022 - que tém direito ao subsidio - seréo
devidamente identificados para o fornecimento das refeicées/ lanche, sendo que
a demanda é estimada em:

MODALIDADE NUMERO DE ALUNOS | NUMERO DE ALUNOS EM
EM 2022 2023

INTEGRADO 240 240

PROEJA 0a40 40 a 80

10.23.6. Considerar o NUMERO TOTAL DE POSSIVEIS USUARIOS, para
planejar o fornecimento de refeicées e/ou itens da cantina, capacidade maxima
do campus.

10.23.7. Incentivar o consumo de sucos e alimentos naturais, comercializando-

os de forma a disseminar habitos saudaveis. Os sucos naturais devem ter
preco inferior ou igual ao praticado para venda de refrigerantes e néctar de
frutas, verificada a compatibilidade quantitativa.

10.23.8. A tabela de pregos dos lanches, refeicdo e demais produtos,
devidamente aprovada pela CONTRATANTE devera ser afixada em lugar
visivel, com os pregos atualizados. Nao sera permitida a inclusdo de taxas, tais
como comissdes e gorjetas, nos pregos da tabela, nem a sua cobrancga a parte.

10.23.9. Nao vender, sob qualquer pretexto, cigarro e/ou bebidas alcodlicas de
qualquer natureza.

10.23.10. N&o explorar quaisquer tipos de jogos com fins lucrativos ou n&o.

10.23.11. Manter limpas e conservadas as areas internas e externas.

10.23.12. Devera ser feita dedetizagao, controle de pragas e vetores urbanos

do espaco utilizado a cada 03 (trés) meses ou conforme exigido pelos 6rgéos
fiscalizadores, cabendo a CONTRATADA a contratagdo de empresa
especializada para tal fim e exigindo que esta fornega certificado com data de
expedicao e vigéncia, mantendo-o em local visivel do restaurante.

10.23.13. A CONTRATADA devera obedecer rigorosamente as legislacbes
reguladoras referente aos servigos contratados, cumprindo com as normas da
Secretaria Municipal da Saude, normas sanitarias referentes ao armazenamento
de géneros alimenticios, bem como cumprir com as normas e obrigagées
trabalhistas do Ministério do Trabalho e Emprego, sendo responsabilidade da
CONTRATADA quaisquer consequéncias advindas do descumprimento destas.
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10.23.14. Devera manter os funcionarios, quando em servico, devidamente
uniformizados, identificados, através de cracha com fotografia recente.
Enquanto estiver trabalhando no caixa, o funcionario ndo podera servir ou
manipular alimentos.

10.23.15. A CONTRATADA néao devera fazer uso de propagandas de qualquer
natureza sob a forma de cartazes, adesivos e similares nas paredes externas e
internas e portas em geral, como também, a venda de rifas, cursos, congressos,
seminarios e jornadas (matricula e inscricdo) e o uso de radios e musicas que
atrapalhem os ambientes de trabalho, salvo quando devidamente autorizados
pela Diregdo do Campus Suzano.

10.23.16. A CONTRATADA devera manter o padrdo de qualidade dos
cardapios diarios com as reposicbes necessarias antes do término dos
alimentos, de forma continua, desde o inicio do horario estabelecido até o
término do horario de prestagcéo dos servigos.

10.23.17. A preparagdo dos alimentos/lanches servidos no restaurante
estudantil devera ser realizada na cozinha do local e devera obedecer as
Normas Sanitarias e demais normas reguladoras pertinentes.

10.23.18. A CONTRATADA devera montar fichas técnicas de preparo das
preparagdes feitas no restaurante, contendo ingredientes, medidas caseiras e
em gramas, modo de preparo, peso da porc¢ao individual padrao, calculando
calorias, sodio, carboidratos, proteinas, gorduras totais e saturadas,
disponibilizando sempre que solicitado pelo profissional nutricionista lotado no
campus para conferéncia.

10.23.19. A CONTRATADA podera utilizar as instalagbes do restaurante
estudantil para produzir alimentos e servigos para outros estabelecimentos que
ndo sejam a da CONTRATANTE através de entregas com veiculo préprio. O
publico externo ndo podera acessar o campus para utilizar os servigos da
contratada.

10.23.20. A prioridade de fornecimento devera ser sempre ao Campus Suzano,
devendo a contratada cuidar para que outras atividades ndao comprometam os
servigos prestados ao Instituto.

10.23.21. A CONTRATADA devera manter sempre higienizados os
equipamentos e instalagdes de todo o espaco fisico concedido para exploragéo
dos servigos adquiridos neste objeto.

10.23.22. Os equipamentos, moveis e utensilios que entram em contato com
alimentos devem ser de materiais inertes (que ndo promovam a migragao de
substéancias toxicas, ou que alterem as qualidades nutricionais e sensoriais dos
alimentos), conforme estabelecido em legislagdo especifica. Devem ser
mantidos em adequado estado de conservagéao e ser resistentes a corrosao e a
repetidas operagdes de limpeza e sanitizagdo. Nao utilizar os utensilios ou
moveis ou qualquer outro objeto de madeira que possam entrar em contato
direto com o alimento.

10.23.23. Os utensilios (lougas, copos, talheres etc.) deverdo ser adequados
aos tipos de refei¢cdes e lanches servidos, os quais deverao apresentar perfeitas
condigdes de qualidade e higiene. A CONTRATADA devera executar as agdes
necessarias sempre que solicitado pela CONTRATANTE e odrgaos
fiscalizadores.
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10.23.24. A CONTRATADA devera atender as alteragcdes e recomendacdes
necessarias para o bom e fiel cumprimento do contrato, que forem feitas pelo
fiscal de contrato.

10.23.25. A CONTRATADA cabera refazer ou substituir, imediatamente, no
todo ou em parte, os alimentos constantes do cardapio, ainda que ja preparados
e servidos quando constatada qualquer irregularidade no preparo ou
apresentagdo dos mesmos pelo fiscal ou por usuarios.

10.23.26. A toda e qualquer saida ou entrada de equipamentos da
CONTRATADA no IFSP - Campus Suzano devera solicitar autorizagéo prévia e
ser precedida de identificagéo e registro em livro localizado na portaria do prédio
ou outra forma de controle considerada conveniente e adequada pela
CONTRATANTE.

10.23.27. A CONTRATADA zelara para que o seu pessoal mantenha conduta
compativel com os principios de decéncia e boa educacgao, urbanidade no
tratamento, obedecendo rigorosamente as normas estabelecidas pelo IFSP -
Campus Suzano, que podera exigir, a qualquer tempo, o imediato afastamento
e a substituicdo, em carater definitivo, de qualquer funcionario que julgar
conveniente.

10.23.28. A CONTRATADA devera ressarcir a CONTRATANTE por qualquer
dano/prejuizo que vier a causar durante a execugdo do contrato, em
decorréncia de culpa ou dolo de seus prepostos.

10.23.29. A CONTRATADA devera assumir todas as responsabilidades e tomar
as medidas necessarias ao atendimento de saude dos seus funcionarios,
acidentados ou com mal subito, por meio de seus encarregados.

10.23.30. Ao final deste contrato, quando da entrega a area pela
CONTRATADA, a CONTRATANTE verificara o estado em que estdo sendo
restituidos, somente aceitando alteragbes decorrentes do desgaste natural.

10.23.31. Em caso de rescisdo deste contrato, independentemente do motivo
que lhe der causa, a CONTRATADA devera retirar todos os seus bens e
equipamentos, bem como todas as adaptacbes efetuadas no espago e
equipamentos, repondo-os nas mesmas condigdes em que se encontram
descritos no Termo.

10.23.32. Apresentar para a CONTRATANTE, até o 2° (segundo) dia util
anterior ao inicio das atividades do restaurante e cantina, a relagédo dos seus
funcionarios que prestardo servigos, bem como qualquer alteragdo e
atualizagao.

10.23.33. A CONTRATADA devera manter atualizada durante toda a vigéncia
do contrato os documentos exigidos na habilitagdo e contratagdo, cumprir com a
legislacdo trabalhista, somente manter funcionarios com carteira de trabalho
assinada, obedecendo a legislagao tributaria e demais direitos trabalhistas,
enviando via e-mail tais comprovantes sempre que solicitada.

10.23.34. Cabera a CONTRATADA responsabilizar-se pelas despesas
necessarias para adequacéao e utilizagdo do espago concedido as instalagdes
fisicas do restaurante estudantil do IFSP — Campus Suzano, sobretudo pela
aquisicdo, instalagdo e operagdo dos equipamentos, materiais e mobiliario
necessarios para o perfeito desempenho de suas atividades, e pelo bom
atendimento ao publico, tais como: mesas e cadeiras, bandejas, talheres,
guardanapos, liquidificadores, espremedores de frutas e centrifugas, chapas,
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10.24.

10.25.

maquinas de café expresso, maquina de suco, forno elétrico, forno de micro-
ondas, forno combinado/ pass-through, freezer, geladeira, exaustor, balanca
digital e plataforma e demais equipamentos necessarios a execugédo do objeto
do contrato. Cabe ressaltar que ndo sdo permitidas alteragbes na estrutura
fisica do prédio, sem autorizagdo do IFSP.

10.23.35. A CONTRATADA devera utilizar-se dos meios e recursos necessarios
para identificar e controlar o acesso ao restaurante, dos alunos e demais
usuarios, a fim de que os mesmos fagam jus ao direito de consumir, com o
devido subsidio conforme definido no item 5.1.1.

10.23.36. A CONTRATADA devera responsabilizar-se pelo pagamento no que
tange a sua utilizagdo de agua e energia elétrica.

10.23.37. A CONTRATADA nao podera autorizar a circulagdo de terceiros que
ndo componham o quadro oficial de funcionarios nas dependéncias internas da
cantina e restaurante. Excegido a visitantes e/ou autoridades sanitarias que
queiram observar/averiguar as condi¢gdes de preparo e instalagbes, conforme
legislacdo vigente, com prévio aviso de 2 dias Uteis aos fiscais de contrato.

10.23.38. A CONTRATADA NAO poderd eximir-se de qualquer
responsabilidade a respeito da aplicagao de legislagdes pertinentes a sua area
de atuacgao.

Quanto ao quantitativo de pessoal:

10.24.1. Para uma execugédo eficiente dos servicos, a CONTRATADA devera
manter, no local da prestagdo de servigos, uma quantidade adequada de
profissionais para atender aos usuarios da cantina. Os funcionarios designados
para o caixa e responsaveis pelos servicos gerais ndo poderdo fazer
simultaneamente o preparo ou servir alimentos; caso o fagam em outro
momento, deverao higienizar-se e trocar de uniforme.

10.24.2. E de responsabilidade da CONTRATADA, respeitada as quantidades
minimas estabelecidas, categorizar e dimensionar o quadro de pessoal de
forma atender plenamente a operacionalizagdo de servigos objeto desta
licitagao.

10.24.3. O fiscal de contrato analisara o aumento no quadro de funcionarios
caso identifique inadequagdes na prestagao de servigos.

Das instalagbes, maquinas, equipamentos e mobiliario:

10.25.1. Responsabilizar-se por todos e quaisquer servicos de instalagéo e
montagem necessarios ao inicio de seu funcionamento, bem como, no decorrer
da vigéncia do contrato, com a estrita consulta formal e autorizagdo da
administragdo da CONTRATANTE. No caso de melhoria das instalagbes, o
processo deve apresentar Parecer Técnico assinado por responsavel registrado
no Conselho Regional de Engenharia e Agronomia do Estado de Sao Paulo
(CREA-SP). Todas as melhorias feitas, em qualquer momento, seréo
incorporadas ao patriménio da CONTRATANTE, n&o gerando direito a nenhum
tipo de reembolso a CONTRATADA.

10.25.2. Apresentar relacéo e descrigdo dos méveis e equipamentos, de posse
da CONTRATADA, necessarios para O© preparo, armazenamento e
acondicionamento dos alimentos, tais como: freezer, geladeira, micro-ondas,
forno elétrico, chapas industriais, fritadeiras, prensas, armarios, bancadas,
balcbes etc., devendo todos o0s equipamentos, possuir o selo do
PROCEL/INMETRO.
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10.26.

10.27.

10.28.

10.29.

10.25.3. Apresentar layout com o posicionamento dos equipamentos e os
espacos destinados ao trabalho de preparo, atendimento, circulagdo, mesas e
cadeiras.

10.25.4. Disponibilizar para os usuarios, em numero adequado, mesas,
balcdes, cadeiras e bancos, utilizando somente a area pré-determinada.

10.25.5. Manter no espago fisico da cantina, modveis, utensilios e
equipamentos em perfeitas condigbes de uso, conservagao e higiene.

Dos servigos adicionais:

10.26.1. A CONTRATADA podera valer-se de sua estrutura para atuar nos
eventos realizados pela CONTRATANTE dentro e fora da area do campus, tais
como: formaturas, feiras, exposigbes, e outros, de forma que podera explorar
sua atividade comercial normalmente, desde que nos moldes ajustados neste
Termo de Referéncia.

10.26.2. A CONTRATADA podera explorar outros espagos do campus, além
da area do restaurante, para a instalagdo de maquinas automaticas de venda de
produtos alimenticios - vending machines.

Dos precgos:

10.27 1. Para reajustes dos precos a serem praticados, a cada periodo de um
ano (12 meses) do contrato através da aplicagdo de atualizagdo dos valores
constantes nas tabelas através do IPCA (indice Nacional de Precos ao
Consumidor Amplo) apurado nos ultimos 12 (doze) meses.

10.27.2. Observa-se que os precos dos itens reajustados devem se manter em
até 10% abaixo da média dos precos praticados no entorno do cadmpus. Os
fiscais do contrato fardo pesquisa anual de produtos de qualidade proporcional
ao cardapio do campus, para levantamento dos precos dos itens do restaurante
e cantina, e apresentarao a pesquisa, anualmente, a CONTRATADA.

10.27.3. A CONTRATANTE analisara e devera, formalmente, comunicar a
CONTRATADA, o deferimento/indeferimento da Proposta de Reajuste.
10.27.4. A CONTRATADA devera informar aos usuarios, com no minimo 07

(sete) dias de antecedéncia, o reajuste dos valores a serem realizados, apos
receber o deferimento da CONTRATANTE.

Das formas de pagamento:

10.28.1. O pagamento das refeicoes referentes aos usuarios que nao fazem
jus ao subsidio, sera realizado pelos proprios usuarios, no valor total da
refeicdo, mediante cobranga diretamente aos usuarios efetuada pela
CONTRATADA no momento da prestacao dos servigos.

10.28.2. A CONTRATADA devera disponibilizar aos usuarios, as formas de
pagamento usualmente utilizadas pelo comércio, como maquinas de recepgao
de Cartdes de Crédito, Débito, além de dinheiro em espécie.

Da qualidade e boas praticas na manipulagéo de alimentos:

10.29.1. Para a execugdo dos servigos de fornecimento de lanches e
refei¢cdes, incluindo o mobiliario necessario e funcionarios com condi¢gdes de
atender adequadamente os usuarios, a CONTRATADA devera manter efetivo
controle de todos os procedimentos, conforme legislagbes pertinentes e
orientagdes e determinagdes dos 6rgaos fiscalizadores.
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10.29.2. O restaurante estudantil deve se respaldar nesses critérios de Boas

Praticas para Servicos de Alimentacdo, conforme legislagbes pertinentes
(RDC216 de 15/09/04 e CVS 5 de 19/04/13), reforcando a seguir:

10.29.2.1. Apresentar e manter no local a Licenga de Funcionamento a ser
expedida pela Vigilancia Sanitaria (disponivel no prazo de até 15 (dez)
dias ap6s o inicio da vigéncia do contrato, salvo em caso de o 6rgao
expedidor demandar maior tempo), disponibilizando-os a fiscalizagdo dos
orgaos competentes, sempre que solicitados.

10.29.3. Utilizar adequadamente os Equipamentos de Protecédo Individual

(EPIs), tais como wuniformes (cor clara), touca, calgados fechados e
antiderrapantes, mascaras e luvas quando necessarias.

10.29.4. Manter a estrutura do restaurante com Equipamentos Minimos:

balcbes de atendimento, freezer, geladeira, chapa, fogido, micro-ondas,
liquidificador, centrifuga, maquinas de café expresso, sanduicheira, termémetro
para medicdo da temperatura para a conservagdo de alimentos, mesas e
cadeiras para os consumidores, estufa para salgados, balcdo refrigerado,
utensilios para o consumo de alimentos (pratos, talheres, copos), descartaveis
auxiliares ao consumo de alimentos (copos, guardanapos, canudos, paliteiros),
forno combinado/ pass-through, dentre outros itens que julgarem necessarios
para o pleno funcionamento do servico.

10.29.5. Os guardanapos, canudos, talheres, dentre outros utensilios

necessarios ao servigo, deverdo estar dispostos em locais de facil acesso aos
consumidores e embalados individualmente, com exceg¢do do par garfo e faca
para uso nas refeicdes, que podem ser embalados juntos.

10.29.6. As instalagdes, os equipamentos, os moveis, os automéveis e os

utensilios devem ser mantidos em boas condigdes higiénico-sanitarias. As
operagdes de higienizagdo devem ser realizadas por funcionarios devidamente
treinados (realizar curso de Boas Praticas de Manipulagdo de Alimentos no
minimo 2 vezes ao ano, nos meses de férias escolares) e seguindo as normas
vigentes na area de alimentos, com frequéncia que garanta a manutengao
dessas condi¢des e minimize o risco de contaminacéo do alimento.

10.29.7. Os utensilios e equipamentos utilizados na higienizagdo devem ser

préprios para a atividade e estar conservados, limpos e disponiveis em numero
suficiente e guardados em local reservado para essa finalidade. Os utensilios
utilizados na higienizacao de instalagées devem ser distintos daqueles usados
para higienizacdo das partes dos equipamentos e utensilios que entrem em
contato com o alimento. Nenhum produto ou utensilio de limpeza deve ser
armazenado em contato direto com o piso.

10.29.8. A area de preparagdo do alimento deve ser higienizada quantas

vezes forem necessarias durante a producdo e especialmente, imediatamente
ap6s o término do trabalho. Devem ser tomadas precaugdes para impedir a
contaminagao dos alimentos causada por produtos saneantes, pela suspenséo
de particulas e pela formagdo de aerossdis. Substancias odorantes e ou
desodorantes em quaisquer das suas formas ndo devem ser utilizadas nas
areas de preparagcdo e armazenamento dos alimentos. Além disso, esses
produtos deverao ser identificados e guardados em local reservado para essa
finalidade (limpeza), ndo mantendo, em hipdtese alguma, contato com géneros
alimenticios.
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10.30.

10.31.

10.29.9. Os produtos saneantes utilizados devem estar regularizados pelo
Ministério da Saude.

Manejo dos residuos:

10.30.1. Dispor de recipientes (lixeiras) identificados e integros, de facil
higienizagao e transporte, em numero e capacidade suficientes para conter os
residuos, promovendo a limpeza do local concedido, durante todo o periodo de
execugao contratual. As lixeiras devem situar-se em locais especificos,
distantes da manipulacédo dos alimentos e, facilitando o fluxo de saida do lixo.
Os recipientes que, porventura sejam utilizados nas areas de preparagédo e
armazenamento de alimentos, devem ser dotados de tampas acionadas sem
contato manual, devendo permanecer constantemente tampados e ainda,
frequentemente coletados, estocados em local fechado e isolado, de forma a
evitar focos de contaminagéo e atragao de vetores e pragas urbanas.

10.30.2. A CONTRATADA devera disponibilizar lixeiras para coleta seletiva em
todas as areas de sua produgéao e venda.

10.30.3. Todo o lixo produzido pela atividade do restaurante estudantil (sujeira,
residuos de alimentos, embalagens e outros), devera ser coletado e
transportado das dependéncias do restaurante até a portaria, de modo que a
CONTRATADA devera valer-se de material humano e meios préprios para tal
tarefa, sendo VEDADA a realizagdo do trabalho por parte da empresa
atualmente responsavel pelo servigo de limpeza no Campus Suzano.

10.30.4. O gelo para utilizagdo em alimentos deve ser fabricado a partir de
agua potavel, mantido em condicdo higiénico-sanitaria que evite sua
contaminagao.

Demais obrigagdes da CONTRATADA:

10.31.1. Devido ao periodo de excepcionalidade da pandemia de Covid-19
poderao ser solicitadas pela contratante a contratada, adapta¢des na prestagéo
dos servigos, quando ocorrer o retorno das atividades presenciais até a total
normalidade.

10.31.2. Responsabilizar-se, integralmente, pelos servigos contratados, nos
termos da legislagao vigente.

10.31.3. Responsabilizar-se pelo cumprimento, por parte de seus funcionarios,
das normas disciplinares determinadas pela CONTRATANTE.

10.31.4. Instruir os trabalhadores, quanto a prevencgao de incéndio nas areas
da CONTRATANTE.

10.31.5. Responsabilizar-se pelos encargos trabalhistas, previdenciarios,
fiscais e comerciais, resultantes da execugao do contrato, conforme exigéncia
legal, quando houver contratagdo de funcionarios. Apresentando no inicio da
prestagéo dos servigos carta de apresentagéo dos funcionarios, juntamente com
copia autenticada da carteira de trabalho e copias simples do RG, CPF e
comprovante de enderecgo de seus funcionarios.

10.31.6. Também devera ser apresentado mensalmente junto a Nota Fiscal:
comprovante de pagamento dos funcionarios, contracheque e guias do FGTS e
INSS. Na falta de funcionarios contratados, a CONTRATADA devera apresentar
carta informando sobre tal fato.

10.31.7. Executar os servigos em horarios que nao prejudiquem o bom
andamento da rotina de funcionamento da CONTRATANTE.

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unigo
Termo de Referéncia - Modelo para Pregao Eletronico: Servigos Continuos sem dedicagéo exclusiva de méo de obra

Atualizagdo: Julho/2021



10.31.8. Responsabilizar-se, exclusivamente, pelas despesas de salario,
transporte, cesta basica, taxas, impostos, seguros e outros encargos
pertinentes, bem como por acidentes que vitimem seus funcionarios no
desempenho de suas atividades, e por tudo quanto as Leis Trabalhistas, Fiscais
e Previdenciarias |hes assegurem, respeitando rigorosamente as datas
estabelecidas para a efetivacdo destes pagamentos, bem como, os acordos
coletivos de categoria.

10.31.9. Assumir integral responsabilidade por todos e quaisquer danos,
diretos ou indiretos, eventualmente causados a CONTRATANTE ou a terceiros,
por si ou seus prepostos, em decorréncia da execugao da presente concessao.

10.31.10. Responsabilizar-se pela quitacdo de eventuais multas aplicadas por
autoridade federal, estadual ou municipal, relacionadas com os servigcos
prestados.

10.31.11. Implementar as benfeitorias consideradas oportunas, através de
Projeto Técnico assinado por profissional da area de Engenharia/Arquitetura,
devidamente registrado no Conselho de Classe, e desde que aprovadas
previamente pela CONTRATANTE. Esta submetera a sua area técnica
especifica, sendo que a aprovagdo conduzira a incorporagcéo ao seu patrimonio,
excluido da CONTRATADA, direito a qualquer indenizagao.

10.31.12. Providenciar a imediata correcdo das deficiéncias apontadas pela
CONTRATANTE, quanto a execugéo do contrato.

10.31.13. Fica a CONTRATADA proibida de sublocar, arrendar, terceirizar ou,
transferir o objeto deste contrato, total ou parcialmente, a qualquer titulo, sob
pena de (se identificada tal situacdo) ensejar a Rescisdo Contratual imediata,
com cobranca de Multa por descumprimento desta clausula.

10.31.14. Prover atendimento a usuarios que, por qualquer motivo, sejam
portadores de deficiéncia momentanea ou permanente, considerando sua
impossibilidade fisica de deslocamento ao ambiente objeto deste contrato.

10.31.15. Apresentar copia, quando solicitada, dos Programas de Controle
Médico de Saude Ocupacional — PCMSO e de Prevengdo dos Riscos
Ambientais — PPRA, contendo, no minimo, os itens constantes das Normas
Regulamentadoras n.° 07 e 09, respectivamente, da Portaria n® 3.214, de 08 de
junho de 1978, do Ministério do Trabalho e Emprego, conforme determina a Lei
Federal n® 6.514, de 22 de dezembro de 1977.

11. DA SUBCONTRATAGCAO

11.1.

Nao sera admitida a subcontratagéo do objeto licitatorio.

12. ALTERAGAO SUBJETIVA

12.1.

E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporagdo da contratada com/em outra pessoa

juridica, desde que sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de
habilitagdo exigidos na licitacdo original; sejam mantidas as demais clausulas e condi¢cdes do
contrato; ndo haja prejuizo a execugao do objeto pactuado e haja a anuéncia expressa da
Administragédo a continuidade do contrato.
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13. CONTROLE E FISCALIZAGAO DA EXECUGAO

13.1. O acompanhamento e a fiscalizagdo da execugdo do contrato consistem na
verificagdo da conformidade da prestacdo dos servigcos, dos materiais, técnicas e equipamentos
empregados, de forma a assegurar o perfeito cumprimento do ajuste, que serdo exercidos por
um ou mais representantes da Contratante, especialmente designados, na forma dos arts. 67 e
73 da Lei n® 8.666, de 1993.

13.2. O representante da Contratante devera ter a qualificagdo necessaria para o
acompanhamento e controle da execugao dos servigos e do contrato.

13.3. A verificagdo da adequagéo da prestacdo do servigo devera ser realizada com base
nos critérios previstos neste Termo de Referéncia.

13.4. A fiscalizagcdo do contrato, ao verificar que houve subdimensionamento da
produtividade pactuada, sem perda da qualidade na execugé&o do servigo, devera comunicar a
autoridade responsavel para que esta promova a adequagdo contratual a produtividade
efetivamente realizada, respeitando-se os limites de alteragdo dos valores contratuais previstos
no § 1° do artigo 65 da Lei n° 8.666, de 1993.

13.5. A conformidade do material/técnica/equipamento a ser utilizado na execugdo dos
servigos devera ser verificada juntamente com o documento da Contratada que contenha a
relacdo detalhada dos mesmos, de acordo com o estabelecido neste Termo de Referéncia,
informando as respectivas quantidades e especificagcdes técnicas, tais como: marca, qualidade e
forma de uso.

13.6. O representante da Contratante devera promover o registro das ocorréncias
verificadas, adotando as providéncias necessarias ao fiel cumprimento das clausulas contratuais,
conforme o disposto nos §§ 1° e 2° do art. 67 da Lei n° 8.666, de 1993.

13.7. O descumprimento total ou parcial das obrigagbes e responsabilidades assumidas
pela Contratada ensejara a aplicagdo de sangdes administrativas, previstas neste Termo de
Referéncia e na legislagéo vigente, podendo culminar em rescisdo contratual, conforme disposto
nos artigos 77 e 87 da Lei n° 8.666, de 1993.

13.8. As atividades de gestdo e fiscalizagdo da execugdo contratual devem ser realizadas
de forma preventiva, rotineira e sistematica, podendo ser exercidas por servidores, equipe de
fiscalizagdo ou unico servidor, desde que, no exercicio dessas atribui¢cdes, fique assegurada a
distincao dessas atividades e, em razdo do volume de trabalho, ndo comprometa o desempenho
de todas as ag0es relacionadas a Gestao do Contrato.

13.9. A fiscalizagao técnica dos contratos avaliara constantemente a execugéo do objeto e
utilizara o Instrumento de Medigdo de Resultado (IMR), conforme modelo previsto no Anexo |V,
devendo haver o redimensionamento no pagamento com base nos indicadores estabelecidos,
sempre que a CONTRATADA:

a) nao produzir os resultados, deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade
minima exigida as atividades contratadas; ou

b) deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execugdo do
servico, ou utiliza-los com qualidade ou quantidade inferior a demandada.

13.9.1. A utilizagdo do IMR ndo impede a aplicagdo concomitante de outros
mecanismos para a avaliagdo da prestagao dos servigos.

13.10. Durante a execugéo do objeto, o fiscal técnico devera monitorar constantemente o
nivel de qualidade dos servigos para evitar a sua degeneragao, devendo intervir para requerer a
CONTRATADA a corregao das faltas, falhas e irregularidades constatadas.
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13.11. O fiscal técnico devera apresentar ao preposto da CONTRATADA a avaliagao da
execugao do objeto ou, se for o caso, a avaliagdo de desempenho e qualidade da prestagéo dos
servigos realizada.

13.12. Em hipétese alguma, sera admitido que a propria CONTRATADA materialize a
avaliacao de desempenho e qualidade da prestagcao dos servigos realizada.

13.13. A CONTRATADA podera apresentar justificativa para a prestacdo do servigo com
menor nivel de conformidade, que podera ser aceita pelo fiscal técnico, desde que comprovada a
excepcionalidade da ocorréncia, resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao
controle do prestador.

13.14. Na hipétese de comportamento continuo de desconformidade da prestacdo do
servico em relagao a qualidade exigida, bem como quando esta ultrapassar os niveis minimos
toleraveis previstos nos indicadores, além dos fatores redutores, devem ser aplicadas as
sangdes a CONTRATADA de acordo com as regras previstas no ato convocatorio.

13.15. O fiscal técnico podera realizar avaliagao diaria, semanal ou mensal, desde que o
periodo escolhido seja suficiente para avaliar ou, se for o caso, aferir o desempenho e qualidade
da prestagao dos servicos.

13.16. A fiscalizagdo da execugao dos servigos abrange, ainda, as seguintes rotinas:

13.16.1. A fiscalizagdo incidira sobre todas as etapas do processo de
operacionalizagdo (produgao) e distribuicdo das refeicbes aos usuarios,
conforme o padrdo de alimentacdo estabelecido, o tipo de refeigéo,
higienizagao, horario de funcionamento, pesquisa de satisfagdo, porcionamento,
qualidade do atendimento e demais itens citados neste Termo de Referéncia.

13.16.2. O acompanhamento e a fiscalizagdo da execugdo do contrato
consistem na verificagdo da conformidade da prestacdo dos servicos a da
alocagdo dos recursos necessarios, por meio de preenchimento do relatério
especifico em visitas mensais sem prévio aviso, de forma a assegurar o perfeito
cumprimento do ajuste, devendo ser exercido por um ou mais fiscais
representantes da CONTRATANTE, especialmente designados, na forma dos
artigos 67 e 73 da Lei 8.666/1993, bem como do artigo 6° do Decreto n°
2271/1997 e artigos 39 e 40 da IN 05/2017.

13.16.3. A CONTRATADA devera designar um preposto aceito pela
Administracéo, durante todo o periodo de vigéncia do contrato, para representa-
lo administrativamente, o qual devera ser indicado mediante declaragao em que
devera constar o nome completo, n°® do CPF e do documento de identidade,
além dos dados de contato.

13.16.4. Devera ser entregue a CONTRATANTE no inicio da prestagdo do
servigo a carta de indicagao do preposto, assinada pelo representante legal da
empresa.

13.16.5. Sempre que houver por qualquer motivo, mudanga de preposto, a
CONTRATADA fica obrigada a informar a CONTRATANTE observando as
mesmas formalidades exigidas quando da primeira apresentagao do preposto.

13.16.6. O preposto devera estar apto a esclarecer as questdes relacionadas
as faturas dos servigos prestados, aos relatorios solicitados e a todas as demais
questdes referentes ao servico contratado e, quando o assunto ultrapassar a
competéncia do mesmo, efetuar o elo de ligagdo com a CONTRATADA para
fins de passar a informagdo solicitada a CONTRATANTE e/ou solucionar o
impasse.
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13.16.7. O acompanhamento e a fiscalizagdo da execugdo do contrato
consistem na verificagdo da conformidade da prestacdo dos servicos e da
alocagcdo dos recursos necessarios, de forma a assegurar o perfeito
cumprimento do ajuste, devendo ser exercido por um ou mais representantes da
CONTRATANTE, especialmente designados, na forma dos artigos 67 e 73 da
Lei n° 8.666, de 1993, e do art. 6° do Decreto n° 2.271, de 1997.

13.17. As disposigbes previstas nesta clausula ndo excluem o disposto no Anexo VIII da
Instrugdo Normativa SLTI/MP n° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratagao.

13.18. A fiscalizagcdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade da
CONTRATADA, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de
imperfei¢cdes técnicas, vicios redibitorios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade
inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade da CONTRATANTE ou de seus
agentes, gestores e fiscais, de conformidade com o art. 70 da Lei n° 8.666, de 1993.

14. DO RECEBIMENTO E ACEITAGAO DO OBJETO

14.1. A emissao da Nota Fiscal/Fatura deve ser precedida do recebimento definitivo dos
servigos, nos termos abaixo.

14.2. No prazo de até 5 dias corridos do adimplemento da parcela, a CONTRATADA
devera entregar toda a documentagéo comprobatéria do cumprimento da obrigagédo contratual;

14.3. O recebimento provisério sera realizado pelo fiscal técnico e setorial ou pela equipe
de fiscalizagao apos a entrega da documentagéo acima, da seguinte forma:

14.3.1. A contratante realizara inspe¢ao minuciosa de todos os servigcos executados,
por meio de profissionais técnicos competentes, acompanhados dos
profissionais encarregados pelo servico, com a finalidade de verificar a
adequacao dos servicos e constatar e relacionar os arremates, retoques e
revisdes finais que se fizerem necessarios.

14.3.1.1. Para efeito de recebimento provisério, ao final de cada periodo de
faturamento, o fiscal técnico do contrato ira apurar o resultado das
avaliagbes da execugdo do objeto e, se for o caso, a analise do
desempenho e qualidade da prestacdo dos servigos realizados em
consonancia com os indicadores previstos, que podera resultar no
redimensionamento de valores a serem pagos a contratada, registrando
em relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato

14.3.1.2. A Contratada fica obrigada a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou
substituir, as suas expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se
verificarem vicios, defeitos ou incorregbes resultantes da execugdo ou
materiais empregados, cabendo a fiscalizagdo nado atestar a ultima e/ou
unica medicao de servigos até que sejam sanadas todas as eventuais
pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisorio.

14.3.1.3. O recebimento provisério também ficara sujeito, quando cabivel, a
conclusao de todos os testes de campo e a entrega dos Manuais e
Instrucdes exigiveis.

14.3.2. No prazo de até 10 dias corridos a partir do recebimento dos documentos da
CONTRATADA, cada fiscal ou a equipe de fiscalizagdo devera elaborar
Relatério Circunstanciado em consonancia com suas atribuicées, e encaminha-
lo ao gestor do contrato.

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unigo
Termo de Referéncia - Modelo para Pregao Eletronico: Servigos Continuos sem dedicagéo exclusiva de méo de obra
Atualizagdo: Julho/2021



14.3.2.1. Quando a fiscalizagéo for exercida por um unico servidor, o relatorio
circunstanciado devera conter o registro, a analise e a conclusao acerca
das ocorréncias na execugdo do contrato, em relagdo a fiscalizagao
técnica e administrativa e demais documentos que julgar necessarios,
devendo encaminha-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

14.3.2.2. Sera considerado como ocorrido o recebimento provisério com a
entrega do relatério circunstanciado ou, em havendo mais de um a ser
feito, com a entrega do ultimo.

14.3.2.2.1. Na hipotese de a verificagdo a que se refere o
paragrafo anterior ndo ser procedida tempestivamente,
reputar-se-a como realizada, consumando-se o recebimento
provisorio no dia do esgotamento do prazo.

14.4. No prazo de até 10 (dez) dias corridos a partir do recebimento provisério dos
servigos, o Gestor do Contrato devera providenciar o recebimento definitivo, ato que concretiza o
ateste da execugao dos servigos, obedecendo as seguintes diretrizes:

14.4.1. Realizar a analise dos relatérios e de toda a documentagao apresentada pela
fiscalizagdo e, caso haja irregularidades que impecam a liquidagdo e o
pagamento da despesa, indicar as clausulas contratuais pertinentes, solicitando
a CONTRATADA, por escrito, as respectivas corregoes;

14.4.2. Emitir Termo Circunstanciado para efeito de recebimento definitivo dos
servigos prestados, com base nos relatérios e documentagdes apresentadas; e

14.4.3. Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor
exato dimensionado pela fiscalizagdo, com base no Instrumento de Medicdo de
Resultado (IMR), ou instrumento substituto.

14.5. O recebimento provisério ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da
Contratada pelos prejuizos resultantes da incorreta execugdo do contrato, ou, em qualquer
época, das garantias concedidas e das responsabilidades assumidas em contrato e por forca
das disposi¢oes legais em vigor.

14.6. Os servigos poderao ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com
as especificacbes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser
corrigidos/refeitos/substituidos no prazo fixado pelo fiscal do contrato, as custas da Contratada,
sem prejuizo da aplicagdo de penalidades.

15. DO PAGAMENTO

15.1. O pagamento sera efetuado pela Contratante no prazo de 30 (irinta) dias, contados
do recebimento da Nota Fiscal/Fatura.

15.1.1. Os pagamentos decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o
limite de que trata o inciso Il do art. 24 da Lei 8.666, de 1993, deverao ser
efetuados no prazo de até 5 (cinco) dias uteis, contados da data da
apresentacao da Nota Fiscal/Fatura, nos termos do art. 5°, § 3°, da Lei n° 8.666,
de 1993.

15.2. A emisséo da Nota Fiscal/Fatura sera precedida do recebimento definitivo do servigo,
conforme este Termo de Referéncia.

15.3. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovagéao
da regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade
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de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletronicos oficiais ou a
documentagao mencionada no art. 29 da Lei n° 8.666, de 1993.

15.3.1. Constatando-se, junto ao SICAF, a situagdo de irregularidade do fornecedor
contratado, deverdo ser tomadas as providéncias previstas no do art. 31 da
Instrugdo Normativa n°® 3, de 26 de abril de 2018.

15.4. O setor competente para proceder o pagamento deve verificar se a Nota Fiscal ou
Fatura apresentada expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

15.4.1. o prazo de validade;

15.4.2. a data da emisséo;

15.4.3. os dados do contrato e do 6rgao contratante;

15.4.4. o periodo de prestacao dos servicos;

15.4.5. o valor a pagar; e

15.4.6. eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

15.5. Havendo erro na apresentagcdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impecga a
liquidagdo da despesa, o pagamento ficara sobrestado até que a Contratada providencie as
medidas saneadoras. Nesta hipdtese, o prazo para pagamento iniciar-se-a apés a comprovagao
da regularizagado da situacdo, ndo acarretando qualquer 6nus para a Contratante;

15.6. Nos termos do item 1, do Anexo VIII-A da Instrugdo Normativa SEGES/MP n° 05, de
2017, sera efetuada a retengéo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada,
sem prejuizo das sangdes cabiveis, caso se constate que a Contratada:

15.6.1. ndo produziu os resultados acordados;

15.6.2. deixou de executar as atividades contratadas, ou ndo as executou com a
qualidade minima exigida;

15.6.3. deixou de utilizar os materiais e recursos humanos exigidos para a execugao
do servigo, ou utilizou-os com qualidade ou quantidade inferior a demandada.

15.7. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem
bancaria para pagamento.

15.8. A empresa CONTRATADA subsidiara o restante do valor das refeigbes do tipo “prato
feito” e Kit Lanche fornecidas diariamente aos alunos dos cursos técnicos integrados ao ensino
médio e Proeja, em caso do preco de custo da refeigdo/lanche exceder R$ 10,00.

15.9. Para os valores referentes ao subsidio dado pelo CONTRATANTE, a empresa devera
emitir Nota Fiscal pertinente apenas ao valor subsidiado pelo Campus Suzano do IFSP, por
refeicdo/Kit Lanche efetivamente consumidos, igual a R$ 10,00 (dez reais) por refeigédo/Kit
Lanche. A Nota Fiscal sera emitida em nome da CONTRATANTE a qual efetuara o pagamento
em até 30 (trinta) dias, apds ter recebido a documentagio fiscal da empresa (Nota Fiscal),
referente a quantidade do servigo prestado mensalmente, devidamente atestada pelo Fiscal do
Contrato.

15.10. O pagamento das refeigbes referentes aos usuarios que nido fazem jus ao subsidio
(técnicos modulares, superior, pés-graduacgao, alunos de cursos de formacao inicial e continuada
— FIC, servidores e visitantes) sera feito exclusivamente pelos mesmos, no valor total da
refeicdo, mediante cobranca diretamente aos usuarios efetuada pela CONTRATADA no
momento da prestagcéo dos servigos.

15.11. A cobranga ao usuario sera feita pela CONTRATADA, utilizando-se do banco de
dados a ser fornecido pela CONTRATANTE, sendo que os instrumentos de cobranga e controle
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serdo de responsabilidade da primeira. O sistema de cobranga e de controle devera ser
previamente aprovado pela CONTRATANTE.

15.12. Para o valor cobrado aos usuarios, a CONTRATADA devera emitir Nota Fiscal
diretamente para os mesmos, nos termos da legislagéo vigente.

15.13. O pagamento dos insumos, como as despesas de agua, esgoto e energia elétrica
serdo feitos de acordo com medidores independentes instalados no local e serdo pagos pela
CONTRATADA através de GRU.

15.14. Antes de cada pagamento a contratada, sera realizada consulta ao SICAF para
verificar a manuteng¢ao das condi¢des de habilitagdo exigidas no edital.

15.15. Constatando-se, junto ao SICAF, a situagdo de irregularidade da contratada, sera
providenciada sua notificagdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias uteis, regularize
sua situagcdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma
vez, por igual periodo, a critério da contratante.

15.16. Previamente a emissdo de nota de empenho e a cada pagamento, a Administragédo
devera realizar consulta ao SICAF para identificar possivel suspensdo temporaria de
participacdo em licitagdo, no ambito do 6rgao ou entidade, proibicao de contratar com o Poder
Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas, observado o disposto no art. 29, da
Instrugdo Normativa n°® 3, de 26 de abril de 2018.

15.17. Nao havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a
contratante devera comunicar aos 6rgaos responsaveis pela fiscalizagdo da regularidade fiscal
quanto a inadimpléncia da contratada, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser
efetuado, para que sejam acionados o0s meios pertinentes e necessarios para garantir o
recebimento de seus créditos.

15.18. Persistindo a irregularidade, a contratante devera adotar as medidas necessarias a
rescisdo contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada a
contratada a ampla defesa.

15.19. Havendo a efetiva execugcdo do objeto, os pagamentos serdo realizados
normalmente, até que se decida pela rescisdo do contrato, caso a contratada nao regularize sua
situagao junto ao SICAF.

15.19.1. Sera rescindido o contrato em execugdo com a contratada
inadimplente no SICAF, salvo por motivo de economicidade, seguranca nacional
ou outro de interesse publico de alta relevancia, devidamente justificado, em
qualquer caso, pela maxima autoridade da contratante.

15.20. Quando do pagamento, sera efetuada a retencdo tributaria prevista na legislacdo
aplicavel, em especial a prevista no artigo 31 da Lei 8.212, de 1993, nos termos do item 6 do
Anexo Xl da IN SEGES/MP n. 5/2017, quando couber.

15.21. E vedado o pagamento, a qualquer titulo, por servigos prestados, & empresa privada
que tenha em seu quadro societario servidor publico da ativa do 6rgdao contratante, com
fundamento na Lei de Diretrizes Orgamentarias vigente.

15.22. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a Contratada ndo tenha
concorrido, de alguma forma, para tanto, fica convencionado que a taxa de compensagao
financeira devida pela Contratante, entre a data do vencimento e o efetivo adimplemento da
parcela é calculada mediante a aplicagao da seguinte formula:

EM =1x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratorios;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;
VP = Valor da parcela a ser paga.
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| = indice de compensacéo financeira = 0,00016438, assim apurado:

| (6/100) | =0,00016438
I =(TX) _ 365 TX = Percentual da taxa anual = 6%
16. REAJUSTE
16.1. Os pregos sao fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data limite para a

apresentacao das propostas.

16.1.1. Dentro do prazo de vigéncia do contrato e mediante solicitagcdo da contratada,
0s pregos contratados poderdo sofrer reajuste apds o interregno de um ano,
aplicando-se o indice IPCA exclusivamente para as obrigagbes iniciadas e
concluidas apo6s a ocorréncia da anualidade.

16.1.2. Sera admitida a cada prorrogagao do contrato a aplicacédo de atualizagdo dos
valores constantes nas tabelas através do IPCA (indice Nacional de Precos ao
Consumidor Amplo) apurado nos ultimos 12 (doze) meses, limitado em até 10%
da média dos pregos praticados no entorno do campus.

16.2. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera
contado a partir dos efeitos financeiros do ultimo reajuste.
16.3. No caso de atraso ou ndo divulgacao do indice de reajustamento, 0o CONTRATANTE

pagara a CONTRATADA a importancia calculada pela ultima variagdo conhecida, liquidando
a diferencga correspondente tdo logo seja divulgado o indice definitivo. Fica a CONTRATADA
obrigada a apresentar memoria de calculo referente ao reajustamento de pregos do valor
remanescente, sempre que este ocorrer.

16.4. Nas afericdes finais, o indice utilizado para reajuste sera, obrigatoriamente, o
definitivo.
16.5. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer

forma ndo possa mais ser utilizado, sera adotado, em substituicdo, o que vier a ser
determinado pela legislagdo entdo em vigor.

16.6. Na auséncia de previsao legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo
indice oficial, para reajustamento do prego do valor remanescente, por meio de termo aditivo.
16.7. O reajuste sera realizado por apostilamento.

17. GARANTIA DA EXECUGAO

17.1. Nao havera exigéncia de garantia contratual da execugao, por se tratar de mera
concessao de uso de bem publico, cuja administragdo cabe a CONTRATADA.

18. DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS

18.1. Comete infragdo administrativa nos termos da Lei n° 10.520, de 2002, a
CONTRATADA que:

18.1.1. inexecutar total ou parcialmente qualquer das obrigagbes assumidas em
decorréncia da contratagao;

18.1.2. ensejar o retardamento da execugéo do objeto;

18.1.3. falhar ou fraudar na execugao do contrato;
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18.1.4. comportar-se de modo inidéneo; ou
18.1.5. cometer fraude fiscal.

18.2. Pela inexecugado total ou parcial do objeto deste contrato, a Administracédo pode
aplicar a CONTRATADA as seguintes sangdes:

18.2.1. Adverténcia por faltas leves, assim entendidas aquelas que n&o acarretam
prejuizos significativos ao objeto da licitagao.

18.2.2. Multas, que serao cobradas pela dedu¢cado no pagamento devido do respectivo
contrato/empenho. Em caso de inexisténcia ou insuficiéncia de crédito do
licitante, o valor devido sera cobrado administrativamente e/ou judicialmente:

18.2.2.1. De 20% (vinte por cento) sobre o valor do contrato, no caso de
rescisdo por ato unilateral da administragdo, motivado por culpa da
CONTRATADA, garantida a prévia defesa, independentemente das
demais sangdes cabiveis;

18.2.2.2. De 20% (vinte por cento) do valor total do contrato, pela sua
inexecucao total e de 10% (dez por cento) do valor do contrato pela sua
inexecugao parcial,

18.2.2.3. De 5% (cinco por cento) sobre o valor do contrato, por infracédo a
qualquer clausula ou condigdo do contrato, aplicada em dobro na
reincidéncia;

18.2.2.4. De 1% (um por cento) por dia de atraso sobre o valor de cada item
nao entregue, limitada a 10% (dez por cento) sobre o0 mesmo valor.

18.2.3. A recorréncia de falhas na prestagdo dos servicos podera acarretar na
RESCISAO CONTRATUAL A CRITERIO DA ADMINISTRACAO. A cada falha
de servigo constatada, a Comissdo de Fiscalizagdo de Contrato ira notificar a
empresa, sendo garantido a CONTRATADA o direito de ampla defesa e
contraditério por meio de provas e contraprovas relacionadas as
evidéncias/provas de <cada falha de fornecimento constatada. Séo
caracterizadas como falhas de servigo:

a) Lanche assado visivelmente passado do ponto;

b) Aumento de preco de qualquer dos produtos sem a anuéncia da
CONTRATANTE;

c) Constatagéo de produtos com prazo de validade vencido;

d) Alimentos malcozidos ou cozidos em demasia;

e) Feijao servido com agua em demasia e com baixa quantidade do caldo denso
produzido durante o cozimento natural do feijao;

f) Suco artificial com sabor fraco (aguado);

g) Percepgao de queda da qualidade de qualquer dos alimentos por conta de

mudanga de marca por outra de qualidade inferior a utilizada anteriormente;
h) Atrasos por parte do atendimento dos servigcos — “horarios predeterminados”;
i) Interrupgao do fornecimento de quaisquer alimentos durante o almogo ou janta;

i) Insatisfagdo procedente por parte dos usudrios do Restaurante e/ou
Lanchonete, quanto ao atendimento, sabor dos alimentos, higiene, entre outros
aspectos envolvidos no atendimento do Contrato. O resultado da Satisfagdo ou
Insatisfagdo dar-se-a por meio de registro de reclamagbes e por pesquisa a ser
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promovida pela Comissdo de Fiscalizagdo de Contrato. As procedéncias das mas
avaliagbes serao analisadas criteriosamente e imparcialmente pela Comissdo de
Fiscalizagdo de Contrato;

k) Descumprimento de qualquer exigéncia prevista pelo edital, contrato ou termo
de referéncia.

18.2.4. A CONTRATADA compromete-se a manter as informagdes de contrato
constantemente atualizadas no SICAF.

18.2.5. A CONTRATADA que, convocada dentro do prazo de validade de sua
proposta, ndo assinar o contrato, deixar de entregar documentagéo exigida no
edital, apresentar documentagao falsa, ensejar o retardamento da execugéo de
seu objeto, ndo mantiver a proposta, falhar ou fraudar na execugao do contrato,
comportar-se de modo inidéneo, fizer declaragao falsa ou cometer fraude fiscal,
garantido o direito a ampla defesa, estara sujeito as sangdes previstas no artigo
87, da Lei 8.666/93, sem prejuizo da aplicagao de outras cabiveis, conforme o
disposto na Lei n® 10.520, de 17/07/2002 e artigo 28, do Decreto 5.450/05.

19. CRITERIOS DE SELEGAO DO FORNECEDOR

19.1. As exigéncias de habilitagdo juridica e de regularidade fiscal e trabalhista sdo as
usuais para a generalidade dos objetos, conforme disciplinado no edital.

19.2. Os critérios de qualificagdo econdmica a serem atendidos pelo fornecedor estado
previstos no edital.

19.3. Os critérios de qualificagédo técnica a serem atendidos pelo fornecedor serao:

19.3.1. Podera participar da licitagdo pessoa juridica com cadastro para exercer a
atividade econdmica inerente ao objeto, classificada pelo Coédigo Nacional de
Atividade Econdémica — CNAE.

19.4. Os critérios de aceitabilidade de pregos serao:

19.4.1. Valores unitarios: conforme planilha de composicido de precos anexa ao
edital.

19.5. O critério de julgamento da proposta € o menor preco por lote da planilha de formagao
de pregos, observando:

19.5.1. A COMPLEMENTACAO do subsidio dado pela CONTRATANTE no
fornecimento de 1 (uma) refeicdo do tipo “prato feito” por dia para a totalidade
dos alunos dos cursos técnicos integrados ao ensino médio e 1 (um) Kit Lanche
para os alunos do Proeja do Campus Suzano (até 280 alunos no ano letivo de
2022, podendo chegar a 320 alunos em 2023), em caso de o prego de custo
exceder R$ 10,00;

19.5.2. Os demais itens alimenticios, referem-se aos servigos de cantina. Para esses
itens ndo ha gratuidade ou subsidio.

19.6. As regras de desempate entre propostas sao as discriminadas no edital.

19.7. O limite de pregos a ser praticado para todos os itens é de até 10% abaixo da média
dos precos praticados no entorno do campus.

19.8. Os licitantes ndo poderao oferecer pregos superiores aos de referéncia.
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19.9. Ao estabelecer o prego o licitante devera incluir todas as despesas dos servigos; 0
IFSP - Campus Suzano apenas concede 0 espago para uso dos servigos destinados.

19.10. Embora o uso do espacgo seja por meio de concessao ndo onerosa, a formagao dos
precos deve incluir os gastos como agua, luz, funcionarios, uso do espago, produtos,
impostos, mobiliario, produtos de limpeza, dentre qualquer um que se faga necessario para a
perfeita execug¢ao dos servigos.

19.11. Os itens constantes na proposta ndo devem apresentar valores “fracionados” que
dificultem a cobrancga dos produtos, ou seja, valores como, por exemplo: R$ 1,67 ou R$ 1,63.
S6 sera permitida a oferta de produtos com pregos tendo como final 5 ou 0, assim como: R$
1,60 ou R$ 1,65. Caso os licitantes ndo se atentem para esta clausula, o prego sera reduzido
para o menor valor mais préximo do que foi estabelecido. A titulo de exemplo, caso o licitante
apresente valores na proposta iguais a R$ 1,66 ou R$ 1,67 sera considerado o pregco de R$
1,65 como prego final de venda do produto. Cabe ressaltar que o arredondamento proposto
sera aplicado apenas no preco final do licitante vencedor (no momento de assinatura do
contrato, para venda final ao usuario), para fins de julgamento da melhor proposta nao incidira
o arredondamento supracitado.

20. ESTIMATIVA DE PRECOS E PRECOS REFERENCIAIS

20.1. O custo estimado anual inicial da contratacdo é de R$ 560.000,00 (quinhentos e
sessenta mil reais), referente ao subsidio de R$ 10,00, multiplicado pela quantidade diaria de
280 alunos em 2022, multiplicado por duzentos dias letivos.

20.2. A pesquisa de mercado foi realizada através de Atas de Pregdes, sendo que a média
de precos obtida no item “prato feito” é de R$ 18,80 (embora o valor dos itens consumidos na
cantina tenham sido calculados, nao foi possivel estimar as quantidades dos mesmos, pois 0
campus nao tem qualquer controle sobre a venda destes itens), valor utilizado como
referéncia para licitagdo, sendo que a partir do primeiro aditamento sera utilizada a pesquisa
de pregos médios no entorno do Campus para ajustar os pregos.

21. DOS CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE AMBIENTAL

21.1. A CONTRATADA devera atender, no que couber, o critério de sustentabilidade
ambiental prevista na Instrugdo Normativa SLTI/MPOG n° 01, de 19/01/2010.

21.2. Os materiais plasticos da cantina devem ser biodegradaveis ou passiveis de
reciclagem. Devendo apresentar embalagens integras, préprias para cada produto e com
identificagao correta no rétulo.

21.3. Considerando a natureza do servigo a ser prestado, a empresa contratada devera
fazer separagao de lixos e sobras de alimentos em recipientes proprios da contratante,
observando as normas internas da Comissao de Controle de Residuos, conforme orientagao
dos fiscais do contrato.

21.4. Os residuos vegetais in natura - pré-cozimento, deverdo ser separados dos demais
residuos e acondicionados em embalagem apropriada para fins de compostagem a ser
executada pelos servidores do Campus. Caso a equipe de servidores nao retire os residuos
no horario a ser combinado a CONTRATADA destinara os residuos para descarte.

22. DOS RECURSOS ORGAMENTARIOS
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22.1. As despesas para atender a esta licitagdo estdo programadas em dotacdo
orgamentaria propria, prevista no orcamento da Unido para o exercicio de 2022, na
classificagdo abaixo:

Recursos provenientes de duas fontes:

Gestdo/Unidade: 26439/158566
Fonte: 8100

Programa de Trabalho: 171154
Elemento de Despesa: 33.90.39.41
Pl: 12.363.5012.20RL.0035

Gestéo/Unidade: 26439/158566
Fonte: 0100

Programa de Trabalho: 193755
Elemento de Despesa: 33.90.39.41
Pl: 12.363.5012.2994.0035

23. DISPOSIGOES GERAIS

23.1. A inobservancia das normas deste Termo de Referéncia e das especificagdes
técnicas implicara na nao aceitagdo total ou parcial dos servicos executados, devendo a
CONTRATADA refazer as partes recusadas sem o direito a indenizagao.

23.2. Todos os materiais a serem empregues na execucao dos servigos deverao ser novos
e de primeira qualidade ou estar em bom estado de uso e conservagao e ndo devem oferecer
perigos aos alimentos.

23.3. Caso a CONTRATADA por algum motivo justificado ndo achar conveniente que o
contrato seja aditado, devera se pronunciar oficialmente em até 90 dias antes do término da
vigéncia do contrato.

Suzano, 10 de dezembro de 2021.

Leticia Pupin Soldi
Nutricionista — CAE — SZN
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Gabily | Gkt

Gabriela de Carvalho Assis Goulart

Coordenadora de Licitagdes e Contratos — CLT — SZN

Apés andlise, aprovo este Termo de Referéncia, considerando que do mesmo constam os
elementos capazes de propiciar a avaliagao do custo/beneficio, para atender as necessidades do
Campus Suzano.

Diretor Geral — DRG - SZN
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INSTITUTO FEDERAL

HEB s:o Paulo

Campus Suzano

ANEXO Il - MODELO DE TERMO DE VISTORIA

MODELO
TERMO DE VISTORIA
MODELO | - DECLARAGAO DE OPGAO POR REALIZAGAO DE VISTORIA

Atesto, para fins de habilitagdo ao Pregao Eletrénico n° 07566/2021, concessao
nao onerosa de uso de bem publico para administracdo das instalagdes do
restaurante e cantina escolar no Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e

Tecnologia de S&o Paulo - Campus Suzano, que a empresa
: CNPJ n°
: representada por

, realizou Visita Técnicaem __/ |/ ,

no Campus Suzano do IFSP, lugar onde serdo realizados o0s servigos
constantes da referida licitagao.

A empresa supracitada declara que seu representante vistoriou os locais dos
servicos e que tem pleno conhecimento de todas as dificuldades porventura
existentes para o cumprimento das obrigagdes objeto do certame.

Suzano — SP, de de 2021.

Nome do Servidor
Cargo do Servidor
Campus Suzano



INSTITUTO FEDERAL

HEB s:o Paulo

Campus Suzano

MODELO
DECLARAGAO DE NAO VISTORIA
MODELO Il - DECLARAGAO PARA OPCAO POR NAO-REALIZAGAO DE

VISTORIA
Declaro, na qualidade de representante da empresa
, CNPJ n° , que nao sera

necessario realizar vistoria nos locais onde havera execucdao dos servicos
objeto do Pregdo Eletrénico n° 07566/2021 e que estou ciente de que em
nenhuma hipétese a Administragdo aceitara posteriores alegagdes com base
no desconhecimento das instalacdes.

(Cidade), __de de 2021.

Responsavel pela empresa
RG:

CPF:

Nome da empresa

Observacao: a declaracao devera ser enviada imediatamente assinada, via
texto, apos a etapa de lances, somente pela licitante classificada em primeiro
lugar, para fins de sua habilitagdo, com posterior encaminhamento, caso
solicitado, do original ou cépia autenticada no prazo de até dois dias uteis.



ANEXO IIl - MINUTA DE TERMO DE CONTRATO

) TERMO DE CONTRATO )
PRESTAGAO DE SERVICO SEM DISPONIBILIZAGAO DE MAO DE OBRA

TERMO DE CONTRATO DE PRESTAGAO DE
SERVICOS N° XX566/2021, QUE FAZEM ENTRE SI A
UNIAO, POR INTERMEDIO DO INSTITUTO FEDERAL
DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SAO
PAULO - CAMPUS SUZANO E A EMPRESA

O Instituto Federal de Educacgao, Ciéncia e Tecnologia de Sdo Paulo - CAmpus Suzano, com sede a
Avenida Mogi das Cruzes, n® 1501, Parque Suzano, Suzano/SP — CEP 08673-010, inscrito(a) no
CNPJ sob o n° 10.882.594/0017-22, neste ato representado pelo Diretor Geral do Campus Suzano,
Eugenio de Felice Zampini, autorizado a celebrar contratos conforme portaria de delegagdo de
competéncias IFSP/GAB n° 1.372 de 27 de abril de 2018, portador da matricula funcional SIAPE n°
2269412, RG n° 9338248-0 - SSP/SP, CPF n° ***.048.128-**, doravante denominada

CONTRATANTE, € 0(8) ..cccoevvivveiiiiciiieee inscrito(a) no CNPJ/MF sob o n°® ..o ,
sediado(a) Na .......cccceiiiiiieiii, s M doravante designada CONTRATADA,
neste ato representada pelo(a) Sr.(@) .........cccceenn. , portador(a) da Carteira de ldentidade n°
................. , expedida pela (0) .................., e CPF n® ........................., tendo em vista 0 que consta no

Processo n° 23437.000892.2020-76 e em observancia as disposicdes da Lei n® 8.666, de 21 de junho
de 1993, da Lei n® 10.520, de 17 de julho de 2002, do Decreto n° 9.507, de 21 de setembro de 2018 e
da Instrugdo Normativa SEGES/MP n° 5, de 26 de maio de 2017 e suas alteragdes, resolvem celebrar
o presente Termo de Contrato, decorrente do Pregdo n° 07566/2021, mediante as clausulas e
condi¢des a seguir enunciadas.

1. CLAUSULA PRIMEIRA - OBJETO

1.1. O objeto do presente instrumento é a concessao ndo onerosa de uso de bem publico para
administragao das instalagbes do restaurante e cantina escolar, tendo como contrapartida a
complementacido por parte da contratada, em caso de custo do cardapio ultrapassar o
subsidio oferecido pela contratante, no valor final das refeicbes referentes ao item “prato feito”
e kit lanche, ofertadas aos alunos dos cursos integrados e alunos do Programa Nacional de
Integracdo da Educacao Profissional com a Educagéo Basica na Modalidade de Educacao de
Jovens e Adultos (Proeja). Os servigos serdo prestados nas condigdes estabelecidas no Termo
de Referéncia, anexo do Edital.

1.2. Este Termo de Contrato vincula-se ao Edital do Pregao, identificado no predmbulo e a
proposta vencedora, independentemente de transcricao.

2. CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA

2.1. O prazo de vigéncia deste Termo de Contrato é aquele fixado no Edital, com duracéo inicial
de 30 (trinta) meses, e data de inicio definida em Ordem de Servigo a ser emitida pelo Diretor
Geral do Cémpus (conforme retornarem as atividades, devido a pandemia de Covid-19),
podendo ser prorrogado por interesse das partes até o limite de 60 (sessenta) meses, desde que
haja autorizacao formal da autoridade competente e observados os seguintes requisitos:
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2.1.1. Os servigos tenham sido prestados regularmente;

2.1.2. Esteja formalmente demonstrado que a forma de prestacdo dos servigos tem
natureza continuada;

2.1.3. Seja juntado relatério que discorra sobre a execugdo do contrato, com informacdes
de que os servigos tenham sido prestados regularmente;

2.1.4. Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administragdo mantém
interesse na realizagéo do servico;

2.1.5. Seja comprovado que o valor do contrato permanece economicamente vantajoso
para a Administragao;

2.1.6. Haja manifestacdo expressa da contratada informando o interesse na prorrogacgao;

2.1.7. Seja comprovado que o contratado mantém as condig¢des iniciais de habilitagao.

3. CLAUSULA TERCEIRA - PREGO

3.1. O valor mensal estimado da contratacédo é de R$ 46.667,00 (quarenta e seis mil, seiscentos
e sessenta e sete reais), perfazendo o valor anual estimado total de R$ 560.000,00 (quinhentos
e sessenta mil reais).

3.2. No valor acima estéo incluidas todas as despesas ordinarias diretas e indiretas decorrentes
da execugdo do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhistas,
previdenciarios, fiscais e comerciais incidentes, taxa de administragio, frete, seguro e outros
necessarios ao cumprimento integral do objeto da contratagao.

3.3. 0 valor acima é meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos a
CONTRATADA dependerao dos quantitativos de servigos efetivamente prestados.

4. CLAUSULA QUARTA - DOTAGAO ORGAMENTARIA

4.1. As despesas decorrentes desta contratagdo estdo programadas em dotacdo or¢gamentaria
prépria, prevista no orgamento da Unido, para o exercicio de 2022, na classificagdo abaixo:

Recursos provenientes de duas fontes:
Gestao/Unidade: 26439/158566
Fonte: 8100

Programa de Trabalho: XXXXXXX
Elemento de Despesa: 33.90.39.41

Pl XXXXXXXX

Gestao/Unidade: 26439/158566

Fonte: 0100

Programa de Trabalho: XXXXXXXXXX
Elemento de Despesa: 33.90.39.41

Pl XXXXXXXXXX

4.2. No(s) exercicio(s) seguinte(s), as despesas correspondentes correrdo a conta dos recursos
proprios para atender as despesas da mesma natureza, cuja alocagao sera feita no inicio de
cada exercicio financeiro.
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5. CLAUSULA QUINTA — PAGAMENTO

5.1. O prazo para pagamento a CONTRATADA e demais condigbes a ele referentes encontram-
se definidos no Termo de Referéncia e no Anexo Xl da IN SEGES/MP n. 5/2017.

6. CLAUSULA SEXTA — REAJUSTE

6.1. As regras acerca do reajuste do valor contratual sdo as estabelecidas no Termo de
Referéncia, anexo a este Contrato.

7. CLAUSULA SETIMA — GARANTIA DE EXECUGAO

7.1. Nao havera exigéncia de garantia de execugao para a presente contratacdo.

8. CLAUSULA OITAVA - REGIME DE EXECUGAO DOS SERVIGOS E FISCALIZAGAO

8.1. O regime de execugdo dos servigos a serem executados pela CONTRATADA, os materiais
que serdo empregados e a fiscalizacdo pela CONTRATANTE s&o aqueles previstos no Termo de
Referéncia, anexo do Edital.

9. CLAUSULA NONA - OBRIGAGOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

9.1. As obrigacdes da CONTRATANTE e da CONTRATADA sao aquelas previstas no Termo de
Referéncia, anexo do Edital.

9.2. Ressalta-se as seguintes obrigagdes da CONTRATADA:

9.2.1. Responsabilizar-se pelo pagamento de suas despesas com agua, esgoto e energia
elétrica, através de Guia de Recolhimento da Unido (GRU) em nome da CONTRATANTE.
Existem medidores independentes instalados no local, os quais registram o consumo utilizado
pela CONTRATADA.

9.2.2. Responsabilizar-se pela manutengdo, preventiva e corretiva, dos equipamentos ja
presentes no prédio onde sera instalado o restaurante, contratando empresas especializadas
quando necessario, como no caso das camaras e limpeza de ductos. Séo eles: camara de
congelamento; camara de resfriamento; sistema de exaustdo com coifa, ductos e duas caixas
de gordura; cubas e bancadas de ago inox; porta vai-e-vem; manutencdo predial de forma
geral.

9.2.2.1. Os custos com manutengdo de equipamentos, limpeza de ductos de exaustdo e
caixa de gordura serao de responsabilidade da empresa CONTRATADA.

10. CLAUSULA DECIMA — SANGOES ADMINISTRATIVAS

10.1. As sangdes relacionadas a execugao do contrato sdo aquelas previstas no Termo de
Referéncia, anexo do Edital.

11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - RESCISAO
11.1. O presente Termo de Contrato podera ser rescindido:

11.1.1. por ato unilateral e escrito da Administragao, nas situagdes previstas nos incisos | a Xll
e XVIl do art. 78 da Lei n° 8.666, de 1993, e com as consequéncias indicadas no art. 80 da
mesma Lei, sem prejuizo da aplicagao das sangdes previstas no Termo de Referéncia, anexo
ao Edital;
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11.1.2. amigavelmente, nos termos do art. 79, inciso Il, da Lei n° 8.666, de 1993.

11.2. Os casos de rescisdo contratual serdao formalmente motivados, assegurando-se a
CONTRATADA o direito a prévia e ampla defesa.

11.3. A CONTRATADA reconhece os direitos da CONTRATANTE em caso de rescisdo
administrativa prevista no art. 77 da Lei n° 8.666, de 1993.

11.4. O termo de rescisdo, sempre que possivel, sera precedido:
11.4.1. Balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
11.4.2. Relagdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;

11.4.3. Indenizagbes e multas.

12. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - VEDAGOES E PERMISSOES

12.1. E vedado & CONTRATADA interromper a execucdo dos servicos sob alegacdo de
inadimplemento por parte da CONTRATANTE, salvo nos casos previstos em lei.

12.2. E permitido & CONTRATADA caucionar ou utilizar este Termo de Contrato para qualquer
operagao financeira, nos termos e de acordo com os procedimentos previstos na Instrugdo
Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de julho de 2020.

12.2.1. A cessao de crédito, a ser feita mediante celebracdo de termo aditivo, dependera de
comprovacgao da regularidade fiscal e trabalhista da cessionaria, bem como da certificagdo de
que a cessionaria nao se encontra impedida de licitar e contratar com o Poder Publico,
conforme a legislagdo em vigor, nos termos do Parecer JL-01, de 18 de maio de 2020.

12.2.2. O crédito a ser pago a cessionaria é exatamente aquele que seria destinado a cedente
(contratada) pela execugao do objeto contratual, com o desconto de eventuais multas, glosas e
prejuizos causados a Administracao, sem prejuizo da utilizagdo de institutos tais como os da
conta vinculada e do pagamento direto previstos na IN SEGES/ME n° 5, de 2017, caso
aplicaveis.

13. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - ALTERAGOES

13.1. Eventuais alteragbes contratuais reger-se-ao pela disciplina do art. 65 da Lei n° 8.666, de
1993.

13.2. A CONTRATADA é obrigada a aceitar, nas mesmas condi¢gdes contratuais, os acréscimos
ou supressodes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor
inicial atualizado do contrato.

13.3. As supressdes resultantes de acordo celebrado entre as partes contratantes poderao
exceder o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.
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14. CLAUSULA DECIMA QUARTA - DOS CASOS OMISSOS

14.1. Os casos omissos serdo decididos pela CONTRATANTE, segundo as disposicdes
contidas na Lei n° 8.666, de 1993, na Lei n° 10.520, de 2002 e demais normas federais
aplicaveis e, subsidiariamente, normas e principios gerais dos contratos.

15. CLAUSULA DECIMA QUINTA - PUBLICAGAO

15.1. Incumbira a CONTRATANTE providenciar a publicagdo deste instrumento, por extrato, no
Diario Oficial da Unido, no prazo previsto na Lei n® 8.666, de 1993.

16. CLAUSULA DECIMA SEXTA - FORO

16.1. O Foro para solucionar os litigios que decorrerem da execugdo deste Termo de Contrato
sera o da Sec¢ao Judiciaria de Mogi das Cruzes/SP - Justica Federal.

Para firmeza e validade do pactuado, o presente Termo de Contrato foi lavrado em duas (duas) vias
de igual teor, que, depois de lido e achado em ordem, vai assinado pelos contraentes.

Suzano, .......... Lo [T de 2022.

Eugenio de Felice Zampini

Diretor Geral do IFSP — Campus Suzano

Representante legal da CONTRATADA

TESTEMUNHAS:

1 — Gabriela de Carvalho Assis Goulart
CPF: ***.421.261-**

2 — Cinthia Emilene Melleiro
CPF: ***.528.108-**
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INSTITUTO FEDERAL

HEE sio Paulo

Campus Suzano

ANEXO IV - IMR
INSTRUMENTO DE MEDIGAO DE RESULTADO - IMR

1.1 Este instrumento € um mecanismo que define, em bases compreensiveis,
tangiveis, objetivamente observaveis e comprovaveis, 0os niveis esperados de
qualidade da prestacgao do servigo e respectivas adequagdes de pagamento.

1.2 Os niveis de servigos apresentados neste IMR tém como fungao vincular o
pagamento dos servigos aos resultados alcangados, em complemento a
mensuracao dos servigcos efetivamente prestados, através de indicadores de
acompanhamento dos servigos prestados durante a contratacdo, ndo devendo
as redugdes de pagamento originadas pelo descumprimento deste IMR, ser
interpretadas como penalidades ou multas, as quais serdo apuradas com a
abertura de processo administrativo.

1.3 E requisito basico que a CONTRATADA cumpra e respeite as obrigacdes
trabalhistas conforme lei vigente, bem como siga corretamente o plano de
trabalho elaborado pelas partes do contrato.

1.4 Mensalmente, o fiscal do contrato preparara o relatério do nivel de
qualidade dos servigos, anotando e avaliando a execugao, se bom, regular ou
ruim;

1.5 Seguir-se-a a tabela constante deste IMR quanto ao percentual a ser
debitado do faturamento mensal total dos servigos prestados pela contratada
em fungcdo do ndo cumprimento da medigdo dos resultados, sem prejuizo da
aplicacao das penalidades contratuais previstas em lei.

1.5.1 A nota classificada como “Ruim”, equivalente a 0,0 (zero), indica
que o servi¢o nao foi executado;

1.5.2 A nota classificada como “Regular”, equivalente a 1,0 (um), indica
que o servico foi executado de forma precaria;

1.5.3 A nota classificada como “Bom”, equivalente a 2,0 (dois) pontos,
indica que o servigo foi executado de forma satisfatoria;

1.5.4 A nota mensal sera de 10 pontos se todos os servigos forem
considerados bons e se ndo houver a ocorréncia de algum indicador em
desacordo conforme descrito na Planilha de Valoragdo de Subitens em
Desacordo (PVSD). No entanto, na existéncia de servigos considerados
regulares ou ruins podera haver ajuste no pagamento, conforme a
tabela:



(1]
BB INSTITUTO FEDERAL
==l S3o Paulo

Camniis S1izann

FAIXAS DE AJUSTE NO PAGAMENTO
Petorae Pagamento
Qualidade (X)

X>=8 Pagamento de 100% do valor da Nota Fiscal
6=<X<8 Pagamento de 90% do valor da Nota Fiscal
4=<X<6 Pagamento de 80% do valor da Nota Fiscal

X<4 Pagamento de 70% do valor da Nota Fiscal

Abaixo, modelo que sera utilizado pela fiscalizagao para fins de avaliacdo dos
servigos permanentes, eventuais, qualidade de administragdo e gerenciamento
da Contratada:

AVALIACAO DO SERVICO
Contrato: |C0ntratada: Periodo: [/ / a A

Fiscal: Telefone:

PLANILHA DE VALORACAO DE SUBITENS EM DESACORDO COM O TERMO DE REFERENCIA

COMPOSICAO CONCEITO PONTOS
APRESENTACAO DOS FUNCIONARIOS:
uniformes, protecdo, entre outros.

EXECUCAO DAS ATIVIDADES PREVISTAS

SERVICO LIMPEZA, APRESENTACAO E CONSERVACAO
DA AREA CONCEDIDA

QUALIDADE DO SERVICO PRESTADO

QUALIDADE DOS MATERIAIS E/OU INSUMOS

CONCEITO TOTAL DE PONTOS
Bom -2 pontos
Regular - 1 pontos

Observacgdo: quando ndo for possivel avaliar determinado item, o mesmo devera
nao ser preenchido e desconsiderado.

Ruim -0 pontos

1.5.5 Se o motivo das inadequagbes ocorrer por comprovado
impedimento ou por motivo de reconhecida forgca maior, devidamente
justificado e aceito pela Administragcdo do IFSP, a Contratada ficara
isenta das penalidades mencionadas.



MATERIAIS DE ACABAMENTO

DISCRIMINACAO CODIGO QTD.
PISO
Piso granitina em placas industrializadas 40x40x3cm - alto
trafego - aspecto polido,- Dimenséo: 40 x 40 x 3,0cm -
Permeabilidade: 6% (NBA 9778) - Resisténcia a tragdo na
W ﬂ:es)(;él\;é ;EZI\SIIF"\IA1(1I\IOE(3)I;{ 1 8818) -tResistét:\cia~a co;npre;soélgo: t
> - Desgaste por abrasdo: <3mm mts
ACESSO DE VEICULOS COM PAVIMENTO INTERTRAVADO (NBR 12042) - Coeficiente de atrito dinamico: > 0,40 - Alta
resisténcia ao escorregamento (NBR 13818
Piso ceramico 40x40cm - alto trafego - PEI 5 - Grupo BIIBm,
"' ‘ ‘ s ‘ s ‘ (absorgao entre 6 a 10%) - cor branca, CF. ISO 13006/ NBR
«"' ' 18817/13818. Rejunte de 5 a 6 mm cor cinza claro
""' Piso em bloco de concreto intertravado tipo paver -
""' assentado sob colchdo de areia - espessura 6,0cm
et 00 ' ' ' f Grama Séao Carlos ou Esmeralda, em placas assentadas sob
© ' ' ' terra preparada com terra de 12 qualidade
""' Piso em concreto desempenado, polido, com juntas a cada 1,50
I I ' metros , com espessura minima de 5 centimetros. FCk 15 mpa.
‘ ““ PAREDE
‘ ' Chapisco/ embogo/ reboco e no minimo duas demaos fartas de
- pintura 100% acrilica na cor branco gelo com intervalo de 4
ACESSO DE FUNCIONARIOS \ P = .
777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777 LIXO horas entre as deméos; em gesso acartonado deverdo possuir &
g v 010 T N N\ 3 miolo composto de isolamento acustico. ** Antes da aplicacédo da
= o o o . qb o @ o @ ‘ o + 0.10 qb e @ } N = pintura verificar o nivelamento das superficies das paredes
N 270 N ‘ s 53 590 fs HT 7.00 = | Revestimento ceramico 30x40 cm acetinado extra de primeira A
2 BEECREY; ToE 2 ! linha cor branca com juntas cor branca. Instalar conforme
‘ Q 44} } detalhamento
] /2. HORTIFRUTI C@'\F%ARA% CARNES ¢ | IETO
o™
g A @ A @ @ @ | Laje com no minimo duas demaos de pintura 100% acrilica cor
\ branco neve, acrilico premium com intervalo de 4 horas entre as @
A & \ demaos. ** Antes da aplicagdo da pintura verificar o nivelamento
R N\ — ] ] ] | das superficies
: 4309 (B € 9.30
ACESSP—PARADEF g 1 @ \ % ois \ } Forro PVC - Liso largura 20 cm, espessura 8 mm na cor branca @
g ~ + 0, o . ~ . e
5 s CIRCU LAQAO 4@ ° & | Fixagdo com guias metalicas.
f@ Y A @ } Forro de fibra mineral - dimensao 62,5 x 125 cm, espessura 16 @
03 X \ N \ — N mm na cor branca. Fixagdo com guias metalicas.
8 COORDZ\JAQA@ M= yi .
N 0,15
@ o, RECEBIMENTO | ESOUADRIAS
/2\ @
DML A CCETAIS | JANELAS
o 2 + 0,15 JAINLLAY
o @ — | , - x
. B CODIGO | DIMENSOES DISCRIMINAGAO | QTD.
. | ] XA X
5 | Janela 4 folhas fixas / 4 folhas Max. ar
B g ) | Jo1 250 x 170 x 90 cm (vidro temperado 10 mm incolor) 16
~ o : ‘
o’ SALAO DO RESTAURANTE g § | 02 400 x170x100cm | Jancla 02folhas o
777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777 S e R = (vidro temperado 10 mm incolor)
33 — ! Vidro fixo
0,15
CAPACIDADE 220 PESSOAS ;4} } J03 200 x 150 x 130 cm (vidro temperado 10 mm incolor) 03
A Janela Max Ar
\
- @ i HH W P DEPOSITO ® ‘ J04 250 x 060 x 190 cm (vidro temperado 10 mm incolor) 04
o 00 d / 3]
® © Py EZ ) © + 01 Janela Max Ar
GRAMADO A @ Nt E: %% \ BATERIA DE GLP J05 150x130x 210 em (vidro temperado 10 mm incolor) 03
HH an ‘ A @ \ - Janela Max. Ar
CALADA , - \ Jo6 080 x 080 x 180 cm (vidro temperado 10mm incolor) 06
— N | AREA DE COCCAO +ors @ | [
LJ 44} bl
+ 0,15 R | AR
g 2 @ P PORTAS
| ISR : . A
i o i R RRRROSS CODIGO| DIMENSOES DISCRIMINAGAO | QTD.
CEsso | A CIRCULACAO Y 4'40 : uE PO1 100 X 210 cm Porta de abrir 11
1 : 2 2 C A 3 N (madeira pintura cinza Branca)
\ e z @ = 2] @ @ Sk P02 160 x 210 em Porta de abrir - 2 Folhas o1
2 ‘ @ o ‘ g (Metalica com pintura esmalte branca)
H + 0, z )
. €9 BANDEJAS | N ¢ VEST PO3 120 x 210 cm Porta Escamoteavel (aluminio 03
‘ 5l30 @ \ A 21 MAS pintura eletrostatica branca)
. i H © .
g — | { 3 - Porta de abrir para banheiro
2 k‘ F “ . .
: 50 A o0 } N ) LIMPEZA /AL [Bam Po4 090 x 190 cm (madeira pintura na cor branca) 07
: : 1 @ @:m % N \ PO5 540 x 280 cm Porta de correr 02 folhas moveis e 02 o1
g M o ASSADOS E folhas fixas (vidro temp. 10mm)
/A @ — 2 R21AQ VES .
+ 0,00 ¢ ] o 9 = P06 250 x 220 Porta de correr 01 folhal
, . @ €3 SOBREMESAS ﬁ @ © FEM. ) x cem (vidro temperado 10mm) 02
H|G|EN|ZAQAO HALL ENTRADA + 0,15 ¢ @ PO7 100 X180 cm Porta de abrir madeira / PVC para o1
A A @ | | - camara fria na cor branca.
= 0,15 g - e
3 ;Q u WC. H EM. N @ A @ @@ 623 P08 100 x 210 cm Porta de abrir (Metalica, o1
‘ e} @ com pintura eletrostatica branca)
: o &
| A A | 2, |1l & @]
N ) I\ N \
) ) o ) | ® ® + o0 |
+ 0,10 . ¢
,,,,,,,,,,,,,,,,,, E,,,,,,,,,,,,,,?,,,,,, | ﬂk,,,AQES,S,O,AO,,,,, |
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el 68,8m? i H DE AGUAE LUZE
: /A @D coog | HRESERVA DE INCENDIO
; |
‘ CALGADA EXISTENTE
— 0
w0
% ‘ / MEIO FIO DE CONCRETO -
2.50 14.50 2.72 2.50 11.13 | 5.15 11.20
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ANEXO VI DO EDITAL
FOTOS DO RESTAURANTE E CANTINA

FOTO 1
Visao frotal da entrada do restaurante/ cantina

FOTO 2
Visdao lateral do restaurante/ cantina
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FOTO 3

Visao lateral do restaurante/ cantina

FOTO 4

Visdo da area de armazenamento de gés de cozinha.
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FOTO 5
Visdo dos medidores externos de agua e luz

FOTO 6
Viséo da parte dos fundos do restaurante/ cantina
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Visdo interna da entrada do restaurante/ cantina

FOTO 8
Visdo interna do restaurante/ cantina
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FOTO 9

Visao interna do restaurante/ cantina

FOTO 10

Visdo interna do restaurante/ cantina
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FOTO 11
Visado interna da saida do restaurante/ cantina

FOTO 12
Area de preparacéo de alimentos do restaurante/ cantina
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FOTO 13
Area de preparacio de alimentos do restaurante/ cantina

FOTO 14
Area de preparacio de alimentos do restaurante/ cantina
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FOTO 15
Area de armazenamento de alimentos do restaurante/ cantina

FOTO 16
Area de armazenamento de alimentos do restaurante/ cantina



. . - INSTITUTO FEDERAL DE

- . EDUCAGAO, CIENCIA ETECNOLOGIA
SAD PAULO

FOTO 17
Area de armazenamento de alimentos do restaurante/ cantina
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ANEXO VIl - DADOS PARA CONFECCAO DO CONTRATO

Dados da Empresa
Razéo Social:
CNPJ:

Enderego completo:
Dados bancarios:
E-mail:

Telefone/fax:

Dados do representante

Nome do Representante Legal que assinara o contrato:
Cargo:

Nacionalidade:

Estado civil:

Profisséo:

CPF:

RG:

Observacdo: se o representante que ira assinar o contrato ndo for socio, a
empresa deverd encaminhar procuracdo onde da poderes para este ato. Apos
homologacdo do edital o fornecedor vencedor devera encaminhar os dados
acima, em papel timbrado da empresa, para o e-mail: clt.suzano@ifsp.edu.br.

No caso de duvidas, contatar a Coordenadoria de Licitagdo e Contratos (CLT)
do Campus Suzano.


mailto:clt.suzano@ifsp.edu.br
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ANEXO VIII DO EDITAL

PLANILHA DE FORMAGAO DE PREGOS

ITEM DESCRI(}AO! Unidade de Quantidade Valor (R$)
ESPECIFICACAO Medida (minima)

1 Prato feito: Refeigdo tamanho médio (minimo de Unidade 48.000

500 gramas), contendo: arroz (branco e integral) e

feijéo, 01 tipo de guarnigéo porcionada, 02 tipos de

saladas, sendo pelo menos uma folhosa e um gréo

ou legume, 01 tipo de carne porcionada ou opgéo a

base de ovos, opgéo vegetariana*, 1 sobremesa

porcionada.
3 Salgados assados: (com exposicao diaria minima de | Grama 110

5 opgdes):

CROISSANT (minimo 3 sabores)

EMPADA (minimo 2 sabores)

ENROLADINHO ASSADO (salsicha ou presunto e

queijo)

ESFIHA (aberta e ou fechada nos sabores carne

e/ou queijo e/ou frango)

PASTEL ASSADO (de carne e/ou frango e/ou

queijo)

MINI PIZZA

QUIBE

RISOLE ASSADO
4 Pao de queijo Grama 110
5 Torta salgada Grama 110
6 Sanduiche natural: com pao de forma tradicional ou Grama 200

integral, composto dos seguintes recheios: presunto/

atum prensado em 6leo ou agua/ peito de frango

desfiado/ peito de peru defumado/ com ricota,

catupiry ou mugarela e salada.
7 Agua mineral sem gas — garrafa Mililitro 500
8 Agua mineral com gas — garrafa Mililitro 500
9 Capuccino — copo Mililitro 200
10 Café com leite — copo Mililitro 200
11 Café — xicara Mililitro 50
12 Café — xicara Mililitro 100
13 Leite com achocolatado quente/frio — copo Mililitro 200
14 Refrigerante — lata Mililitro 350
15 Refrigerante — garrafa Mililitro 600
16 Refrigerante — garrafa Litro 2
17 Suco de fruta natural/polpa: abacaxi, goiaba, Mililitro 300

acerola, uva, graviola, mamé&o, maracuja, melancia

e outros
18 Suco de laranja/limao natural Mililitro 300
19 Vitamina com leite e fruta/polpa Mililitro 300
20 logurte diversos sabores — copo (integral ou Mililitro 200

desnatado) e fruta ou polpa de fruta, com ou sem




agucar

21 Bolo simples em pedago com/sem cobertura Grama 120

22 SALADA DE FRUTAS - PORCAO (com no minimo 4 | Grama 200
tipos de frutas)

23 Kit Lanche (conforme descrito no Termo de Unidade 8.000
Referéncia)

Observacao: todos os valores devem estar arredondados, terminando em 0 ou 5, conforme
orientacao contida no Termo de Referéncia.



